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Safety Precautions

CAUTION/WARNING

ELECTRICAL DANGER

DISCONNECT DAMAGED SUPPLY CORD

At least one copy of this manual should be kept in
a location available at all times to maintenance and
management staff.

CAUTION: These instructions are part of the appliance.

Read all instructions and all safety instructions before
operating the appliance. Save these instructions and pass
them on to any subsequent owner.

m Avoid risk of fatal

electrical shock and fire

« Only plug the base into a suitable, earthed power socket.
Make sure that the voltage of the power source is the same

as that specified on the rating plate.

« The appliance is only to be used with the base provided.

« The use of accessory attachments not recommended for the
appliance may result in fire, electric shock or injury to persons.

« To disconnect the appliance, stop any preparation, then
remove plug from power Socket.

« Disconnect by pulling out the plug and not pulling the cable
itself, as this may damage the cable.

« Do not pull the cable over sharp edges, clamp it or allow it to
hang down. Keep the cable away from heat and moisture.

- To avoid hazards, never place the appliance on or beside hot
surfaces, for example, radiators, stove tops, gas burners or
similar.

- Do not operate appliance with a damaged cord or plug or
if it has malfunctioned, been dropped or is damaged in any
manner. A damaged cord, plug or appliance can cause
electric shocks, burns and fire. Return appliance to the



© Safety Precautions

nearest authorized service facility for examination, repair, or
electrical or mechanical adjustment.

« Short power-supply cords reduce risks resulting from
becoming entangled in or tripping over a long cord.

« Longer (or detachable) cords may be used if care is exercised
in their use, and:
1) the marked electrical rating is at least as great as the
electrical rating of the appliance
2) a grounding-type 3- wire cord is used
3) cord (§) is arranged so that it will not drape over the
counter top or table top, where it can be pulled on or tripped
over by anyone.

« If an extension lead is required, use only an earthed cable with
a conductor cross-section of at least 1.5 mm? / 0.002 in.

« Do not place on or near a hot gas or electric burner, in a
heated oven, radiators or range top. Always place on a stable
and even surface. The surface must be resistant to heat and

fluids, like water, coffee, milk, or similar.

« Warning to avoid spillage on the connector.

- Heating element surface is subject to residual heat after use.

« For perfect foam, use refrigerated UHT or pasteurized milk
skimmed or semi-skimmed (approximately 4-6 °C).

« You can use soy or almond or oat drink for your preparations.
For people with lactose intolerance or milk allergy we would
recommend having a separate device.

« This equipment is not suitable for use with other products
such as enriched milks, reconstituted powdered milks or
flavoured milks.

Avoid possible harm when operating the appliance

« Never leave the appliance unattended during operation. Keep
it out of the reach of children. The appliance is only for use
by persons who have sufficient experience and knowledge
and are physically, sensory, and mentally able to operate the



machine safely in accordance with these instructions.

- This appliance is intended to be used in households and
similar applications only such as: staff kitchen areas in shops,
offices and other working environments, farm houses.

« For office building, hotel maintenance, and management staff,

servicing should be performed by an authorized service facility.

- This appliance can be used by children 8 years old and older,
as well as persons with reduced physical, sensory, mental
capabilities or lack of experience, only if they have been
given supervision and instruction concerning the use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children should not play with the appliance.

« Always keep the lid closed during preparation.

« Scalding may occur if the lid is removed during the preparation.

« Extreme caution must be used when moving an appliance
containing hot liquids.
« Do not use outdoors.

« Do not use the appliance for anything other than its
intended use.

- The appliance is intended to prepare beverages according to
these instructions. No liability is accepted for other purposes,
faulty operation or non-professional repairs. Guaranteed
services are also excluded in such cases.

- Do not open the appliance. Hazardous voltage inside.

Avoid possible harm when cleaning the appliance

« Unplug appliance when not in use for a long period and
before cleaning. Allow to cool down before putting on or
taking off parts, and before cleaning the appliance. Remove
the appliance from the base before cleaning.

. ’\ Please make sure the bottom of the

ﬂ Aeroccino and area underneath the base is
A. dry, especially the connector area, prior to
: use. Electricity and water together can cause
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a fatal electric shock.

- To protect against fire, electric shock and injury to persons do
not immerse cord, plugs and base in water or other liquid.

« All the components of the Aeroccino, including the jug, are
dishwasher resistant, with the exception of the base, but
cannot be washed at a temperature higher than
70°C/ 158 °F.

« If the Aeroccino is dropped, please do not use it anymore.
There is a risk of water entering the electrical compartment
through small cracks potentially generated by this incident.
Unit is not dishwasher safe if dropped.

« Cleaning and user maintenance shall not be made by children
unless they are older than 8 and supervised. Keep the
appliance and its cord out of reach of children under the age
of 8 years old.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

Consignes de securite

MISE EN GARDE / AVERTISSEMENT

RISQUE D’ELECTROCUTION

EN CAS DE DOMMAGES, DEBRANCHER LE

CORDON D’ALIMENTATION )
Vous devez conserver au moins un exemplaire de ce

manuel dans un endroit accessible en permanence

au personnel d’entretien et de gestion.

MISE EN GARDE : cette notice fait partie intégrante
de I'appareil. Veuillez lire I'intégralité de la notice et

des consignes de sécurité avant d’utiliser cet appareil.

Conservez bien la notice et transmettez-la, en cas vente

de I'appareil, a son/ses éventuel(s) propriétaire(s).

m Comment éviter les risques d’incendie et
d’électrocution mortelle
- Branchez la base de I'appareil uniquement sur une prise



adaptée et reliée a la terre. Assurez-vous que la tension

de la source d'alimentation est identique a celle indiquée

sur la plaque du fabricant.

- \Vous ne devez utiliser I'appareil qu’avec la base fournie.

« Lutilisation d’accessoires non recommandés et non
adaptés a I'appareil risque de provoquer un incendie,
une décharge électrique ou des dommages corporels.

- Pour débrancher I'appareil, arrétez la préparation, puis
retirez la fiche de la prise d’alimentation.

- Débranchez I'appareil en tirant sur la fiche et non sur le
cordon, afin de ne pas I'endommager.

- Ne tirez pas le cordon au-dessus de bords tranchants,
ne le fixez pas et ne le laissez pas pendre librement.
Eloignez le cordon de toute source de chaleur et
d’humidité.

- Pour éviter tout danger, ne placez jamais I'appareil sur
ou a proximité de surfaces chaudes, telles que des

radiateurs, des plaques de cuisson, des brileurs a gaz
ou toute autre source de chaleur similaire.

- N'utilisez pas I'appareil si son cordon ou sa
prise est endommage, si vous avez constaté un
dysfonctionnement, une chute ou tout autre dommage.
Un appareil, une fiche ou un cordon endommagg risque
de provoquer des décharges électriques, des brllures
et des incendies. Contactez le service client Nespresso
afin qu’un technicien révise et répare I'appareil.

« Lutilisation de cordons d’alimentation courts permet de
réduire les risques d’enchevétrement ou de chute.

« |l est possible d'utiliser des cordons plus longs (ou
amovibles) a condition de faire preuve de prudence et
de veiller a ce que :

1) la puissance électrique indiquée soit au moins
identique a celle de I'appareil ;
2) un cable a trois fils de type mise a la terre soit utilisé ;
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3) le ou les cordons soient disposés de fagon a ne pas
pendre du plan de travail ou de la table, et a éviter ainsi
qu’ils ne soient tirés ou qu'ils ne provoquent la chute
d’une personne.

« Si l'utilisation d’une rallonge électrique s'avere nécessaire,
utilisez uniquement un cable relié a la terre, dont le
conducteur possede une section d’au moins 1,5 mm?.

« Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité d’une plaque
électrique ou d’un brlleur a gaz chaud, dans un four
chaud, sur un radiateur ou sur le dessus d’une hotte.
Placez-le toujours sur une surface stable et plane. La
surface choisie doit étre résistante a la chaleur et aux
liquides tels que I'eau, le café, le lait, entre autres.

« Avertissement concernant le risque d’éclaboussure sur
le connecteur.

« Une chaleur résiduelle peut persister apres utilisation de
I'appareil.

« Pour une mousse parfaite, utiliser du lait réfrigéré UHT
ou pasteurisé, écrémeé ou demi-écréme (a environ
4 -6°0).

- Vous pouvez utiliser des boissons au soja, a 'amande
ou a 'avoine pour vos préparations. Pour les personnes
intolérantes au lactose ou allergiques au lait, nous
recommandons d’avoir un appareil différent.

- Cet équipement n’est pas a utiliser avec d’'autres
produits tels que les laits enrichis, les laits en poudre
reconstitués ou les laits aromatisés.

Comment éviter de se blesser en utilisant I'appareil

- Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance pendant
son fonctionnement. Maintenez-le hors de la portée
des enfants. L'appareil ne doit étre utilisé que par des
personnes possédant I'expérience et les connaissances
adéquates et présentant les capacités physiques,



sensorielles et mentales nécessaires a son utilisation en
toute sécurité conformément a la présente notice.

- Cet appareil est prévu uniquement pour une utilisation
domestique ou dans des conditions similaires : espaces
cuisine pour le personnel travaillant dans des boutiques,
bureaux et autres environnements de travail, fermes.

- Le personnel d'immeubles de bureaux, d’entretien et de
gestion d’hotels doit confier la maintenance technique
de I'appareil a un technicien formé et agréé par
Nespresso.

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus
de 8 ans, ainsi que par des personnes présentant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou un manque d’expérience, a condition qu'elles soient
sous surveillance, qu'elles aient regu des instructions pour
une utilisation sécurisée de I'appareil et qu'elles aient pris
pleinement conscience des risques encourus. Veillez a ce

que les enfants ne jouent pas avec l'appareil.

- Pendant la préparation de vos boissons, laissez toujours
le couvercle fermé.

« Si vous soulevez ou retirez le couvercle pendant la
préparation, vous risquez de vous briler.

- Déplacez I'appareil avec une extréme prudence lorsque
celui-ci contient des liquides chauds.

- N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

- N'utilisez pas I'appareil a d’autres fins que celles
prévues.

- appareil est congu pour préparer des boissons
conformément aux présentes instructions. Nous
déclinons toute responsabilité en cas d’utilisation
inadaptée, de fonctionnement défectueux ou de
réparation par un non-professionnel. Dans ledit cas, les
services garantis seront également exclus.

« N'ouvrez pas I'appareil. Tension dangereuse a I'intérieur.
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Comment éviter de se blesser en nettoyant I'appareil
- Débranchez I'appareil si vous prévoyez de ne pas
I'utiliser pendant une période prolongée et avant toute

operation de nettoyage. Laissez-le refroidir avant de
retirer ou de replacer les pieces, et de le nettoyer.
Retirez I'appareil de sa base avant de le nettoyer.
. ,-\ Veillez a ce que la partie inférieure de
a 'Aeroccino et la surface située sous la
.. base soient seches avant toute
S utilisation, et tout particulierement la
zone du connecteur. La présence simultanée
d’électricité et d’eau peut provoquer des décharges
électriques mortelles.
- Afin d’éviter tout risque d'incendie, d'électrocution et
de blessure corporelle, n'immergez pas le cordon, les

fiches, la base ou le pot dans I'eau ou tout autre liquide.

- Tous les composants de I’Aeroccino, y compris le pot,

sont lavables au lave-vaisselle, a I'exception de la base.
Toutefois, il convient de les laver a une température
inférieure a 70 °C.
« En cas de chute de I'Aeroccino, cessez de I'utiliser.
La présence éventuelle de fissures dues au choc
expose I'appareil a un risque d'infiltration d’'eau dans
le compartiment électrique. En cas de chute, I'appareil
n’est plus compatible avec le lavage en lave-vaisselle.
- Le nettoyage et I'entretien de I'appareil ne doivent
pas étre confiés a des enfants, a moins qu'ils aient
plus de 8 ans et qu'ils soient sous la surveillance d’'un
adulte. Veillez a ce que les enfants de moins de 8 ans
ne puissent pas accéder a I'appareil ni a son cordon
d’alimentation.

CONSERVEZ CETTE NOTICE



Preparation / Preparation

A WARNING: Risk of electrical shock and fire! Make sure the under side of the milk frother and area underneath the
base is dry. Do not operate appliance with a damaged cord or plug or if it has malfunctioned, been dropped or is
damaged in any manner. A damaged cord, plug or appliance can cause electric shocks, burns and fire.
AVERTISSEMENT : risque d’incendie et d’électrocution ! Assurez-vous que la partie inférieure de I’émulsionneur
de lait et la surface située sous la base sont séches. N'utilisez pas I'appareil si son cordon ou sa prise est
endommagg, si vous avez constaté un dysfonctionnement, une chute ou tout autre dommage. Un appareil, une
fiche ou un cordon endommagé risque de provoquer des décharges électriques, des briilures et des incendies.

TIPS: For optimal milk froth use semi skimmed, refrigerated (4-6 °C) milk. Milk which has been frozen will not froth. For hygiene and machine maintenance reasons: only use freshly
opened, refrigerated, heat treated milk (pasteurised or UHT); do not use enriched milks, reconstituted powdered milks or flavoured milks; do not add syrups, sugar, chocolate powder or
other substances into the jug. These can damage the coating during use. You can use soy, almond or oat drink for your preparations. Warning: Plant-based beverages contain allergens (soy,
almond, gluten) and should be handled carefully by persons suffering from food allergies. The volume of froth depends on the nature of the beverage used, and its temperature.

CONSEILS : Pour une mousse de lait optimale, utiliser du lait demi-écrémé a la température du réfrigérateur (environ 4 - 6° C). Pour assurer des conditions d’hygiéne, utiliser du lait

traité thermiquement (pasteurisé), réfrigéré et fraichement ouvert. Le lait qui a été congelé ne pourra pas étre moussé. Aux fins d’hygiéne et d’entretien de I’équipement, il est fortement
recommandgé d'éviter les laits spéciaux, notamment le lait enrichi, le lait reconstitué en poudre et aromatisé. Ne pas ajouter de sirop, de sucre, de chocolat en poudre ou d’autres additifs
directement dans le pot pour éviter d’endommager le revétement intérieur durant la préparation. Vous pouvez utiliser des boissons au soja, & I'amande ou a I'avoine dans vos préparations.
Les boissons a base végétale contiennent des allergenes (gluten, amande, soja) et doivent étre utilisées avec précaution par les personnes ayant des allergies alimentaires. Le volume de
mousse produit dépend de la nature de la boisson utilisée, et de sa température.

i



Preparation / Preparation

@ @ Clean before the first use and after each use according to the : @}

&

9 cleaning instructions. Place the whisk in the jug. Remove the H
I spring from the whisk if you would like to prepare hot milk. i 'O'
K Nettoyez I'appareil avant la toute premiere utilisation et apres : @
~ chaque usage conformément aux instructions de nettoyage. ‘
\‘ Placez le batteur dans le pot. Retirez la rondelle ressort du ¢ Maximum level for hot and cold milk hgf?:muglz\gﬁ?g
\ ) batteur si vous souhaitez préparer du lait chaud. i froth preparation Niveau maxim[ijmppour la

Niveau maximum pour la préparation

de mousse de lait chaude et froide préparation de lait chaud

© Put the lid on the jug. Make sure the connector is dry before you plug the jug to the
base. The light indicator illuminates briefly white and the device makes a sound. The
device is ready to use.

@ Fill milk frother up to one of the two “Max” level indicators: Lowest
“Max” level indicator (225 ml) is for hot and cold milk froth
preparations. Highest “Max” level indicator (400 ml) is for hot milk
preparations. Fill milk frother at least up to “Min” level indicator

(120 mi), to ensure good quality of milk foam Mettez le couvercle sur le pichet. Veillez a ce que le connecteur soit sec avant de

raccorder le pichet a la base. Le voyant lumineux clignote en blanc et I'appareil émet
Remplissez I'émulsionneur de lait jusqu'a I'un des deux niveaux un signal sonore. L'appareil est prét a I'utilisation.
«maximum » : I'indicateur inférieur « Max » (225 ml) concerne

la préparation de mousse de lait chaude et froide. L'indicateur
supérieur « Max » (400 ml) concerne les préparations de lait chaud.
Remplissez I'émulsionneur de lait au moins jusqu’au niveau « Min »
(120 ml) pour obtenir une mousse de lait de bonne qualité.
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® Device turns off
automatically after
preparation. Press the
button to switch ON
the device.

() Preparation of hot milk froth takes approximately max. 120 seconds, approx. max. 90
seconds for cold milk froth, and approx. max. 180 seconds for hot milk. Preparation can be
stopped at any time by pressing the button or removing the Aeroccino from the base. Use
only a non-metal spoon to collect the foam in the jug. Device makes a sound at the end of
the preparation.

@ Choose your milk preparation by pressing the button.
For a hot preparation, briefly press the button to start.
Light indicator blinks orange. For cold milk froth, keep
button pressed for at least 2 seconds. Light indicator
blinks blue.

Choisissez votre préparation de lait en appuyant sur

le bouton. Si vous optez pour une préparation chaude,
appuyez brievement sur le bouton pour commencer. Le :
témoin lumineux clignote en orange. Si vous optez pour une
mousse de lait froide, appuyez sur le bouton et maintenez-

le enfoncé pendant au moins 2 secondes. Le voyant
lumineux clignote en bleu.

['appareil s'éteint
automatiquement une
fois la préparation
terminée. Appuyer
sur le bouton pour
allumer I'appareil.

La préparation de mousse de lait chaude dure environ 120 secondes maximum, la
préparation de mousse de lait froide, environ 90 secondes maximum et la préparation
de lait chaud, environ 180 secondes maximum. Vous pouvez arréter la préparation a
tout moment en appuyant sur le bouton ou en retirant I'’Aeroccino de la base. Utilisez
uniquement une cuillére non métallique pour prélever la mousse du pot. L'appareil
émet un signal sonore a la fin de la préparation.

Whisk Preparation Function Minimum capacity ~ Maximum capacity  Instructions Approx. max. preparation time
Batteur Préparation Fonction Capacité minimale  Capacité maximale  Instructions Temps de préparation max. approx.

Hot milk froth Frothing and heating 120 ml of milk 225 ml of milk Short press > Orange light 120 seconds

Mousse de lait chaude  Emulsion et chauffage 120 ml de lait 225 ml de lait Pression bréve > Voyant orange 120 secondes

Cold milk froth Frothing only 120 ml of milk 225 ml of milk Long press (2 seconds) > Blue light 90 seconds

Mousse de lait froide Emulsion uniquement 120 ml de lait 225 ml de lait Pression longue (2 secondes) > Voyant bleu 90 secondes

Hot milk Heating only 120 ml of milk 400 ml of milk Short press > Orange light 180 seconds

Lait chaud Chauffage uniquement 120 ml de lait 400 ml de lait Pression bréve > Voyant orange 180 secondes
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Senving suggestions / Suggestions de presentation

Beverage Function Level indicator Instructions

Boisson Fonction Indicateur de niveau  Instructions

Cappuccino (3x) Hot milk froth MAX Froth 225 ml of cold milk. Extract a Ristretto (25 ml) or an Espresso (40 ml) in 3 Cappuccino cups. Pour equally

Cappuccino (3x) Mousse de lait chaude the frothed milk on top of each.
Faire mousser 225 ml de lait froid. Faire couler un Ristretto (25 ml) ou un Espresso (40 ml) dans 3 tasses a
Cappuccino. Verser la mousse de lait a parts égales sur le dessus de chacune.

Large Cappuccino Hot milk froth MIN Froth 120 ml of cold milk. Extract a Double Espresso (80 ml) or 2 capsules of Espresso (40 ml) in a Recipe glass.

Grand Cappuccino Mousse de lait chaude Pour frothed milk on top.
Faire mousser 120 ml de lait froid. Faire couler un Double Espresso (80 ml) ou 2 capsules d’Espresso (40 ml)
dans un verre a recette. Verser la mousse de lait sur le dessus.

Latte Macchiato Hot milk froth MIN Froth 120 ml of cold milk. Pour frothed milk in a Recipe glass. Extract an Espresso (40 ml) on top.

Latte Macchiato Mousse de lait chaude Emulsionner 120 ml de lait froid. Verser la mousse de lait dans un verre a recette. Ajouter sur la mousse un
Espresso (40 ml).

Large Latte Macchiato Hot milk froth MAX Froth 225 ml of cold milk. Pour frothed milk in a Recipe glass. Extract a Double Espresso (80 ml) or 2 capsules of

Grand Latte Macchiato

Mousse de lait chaude

Espresso (40 ml) on top.
Emulsionner 225 ml de lait froid. Verser la mousse de lait dans un verre a recette. Ajouter sur la mousse un
double Espresso (80 ml) ou 2 capsules d'Espresso (40 ml).
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Beverage
Boisson

Function
Fonction

Level indicator
Indicateur de niveau

Instructions
Instructions

Iced Latte Macchiato (2x)
Latte Macchiato glacé (2x)

Cold milk froth
Mousse de lait froide

" O

Froth 225 ml of cold milk. Fill up 2 Recipe glasses with 3 big ice cubes. Equally pour the frothed milk in the
Recipe glasses. Extract an Espresso (40 ml) on top of each.

Emulsionner 225 ml de lait froid. Déposer 3 gros glagons dans 2 verres a recette. Verser la mousse de lait de
fagon égale dans les verres a recette. Ajouter sur la mousse un Espresso (40 ml).

Large Iced Latte Macchiato
Grand Latte Macchiato glacé

Cold milk froth
Mousse de lait froide

MIN

Froth 120 ml of cold milk. Pour the frothed milk over 3 big ice cubes in a Recipe glass. Extract a Double Espresso
(80 ml) or 2 capsules of Espresso (40 ml) on top.

Emulsionner 120 ml de lait froid. Verser la mousse de lait sur 3 gros glagons dans un verre a recette. Ajouter sur
la mousse un double Espresso (80 ml) ou 2 capsules d'Espresso (40 ml).

Freddo Cappuccino (2x)
Freddo Cappuccino (2x)

Cold milk froth
Mousse de lait froide

Froth 225 ml of cold milk. Extract twice a Double Espresso (80 ml) or twice 2 capsules of Espresso (40 ml) in

2 Recipe glasses, over 3 big ice cubes. Pour equally the frothed milk on top of each.

Emulsionner 225 ml de lait froid. Verser un double Espresso (80 ml) ou 2 capsules d'Espresso (40 ml) dans chacun
des 2 verres a recette, sur 3 gros glagons. Verser de maniére égale la mousse de lait dans chacun des 2 verres.

Large Freddo Cappuccino

Cold milk froth

MIN

Froth 120 ml of cold milk. Extract a Double Espresso (80 ml) or 2 capsules of Espresso (40 ml) over 3 big ice

Grand Freddo Cappuccino Mousse de lait froide cubes, in a Recipe glass. Pour the frothed milk on top.
Emulsionner 120 ml de lait froid. Verser un double Espresso (80 ml) ou 2 capsues d'Espresso (40 ml) sur 3 gros
glagons, dans un verre a recette. Ajouter la mousse de lait sur le dessus.

Caffe Latte Hot milk MAX .o. Extract a Double Espresso (80 ml) or 2 capsules of Espresso (40 ml) in a large mug. Pour over a generous

Caffe Latte Lait chaud amount of hot milk.

Verser un double Espresso (80 ml) ou 2 capsules d'Espresso (40 ml) dans une grande tasse. Ajouter une
généresue quantité de lait chaud.

15



Cleaning / Nettoyage
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A CAUTION: Clean the device immediately after each use according to the cleaning instructions. Rinse it with

hot water prior to cleaning. If the device is still dirty after the cleaning process, immerse it in hot water for 30
minutes and clean it again. In case the base needs to be cleaned, unplug it first and use only a damp cloth. Do
not immerse the base in water nor put in the dishwasher. Do not use abrasive cleaning materials, sharp objects,
brushes: risk of scratches and harm to the jug coating. Do not place directly over the dishwasher pin as it may
cause damage to inner coating. If the bottom part of the jug is wet, dry it before putting it back in contact with the
base connector. Do not immerse the appliance in water or clean it with water with a damaged cord or plug or if

it has malfunctioned, been dropped or is damaged in any manner. A damaged cord, plug or appliance can cause
electric shocks, burns and fire. Return appliance to the nearest authorized service facility for examination, repair,
or electrical or mechanical adjustment.

MISE EN GARDE : Nettoyer I'appareil apres chaque utilisation selon les instructions de nettoyage. Rincer
I'appareil a I'eau chaude avant de le nettoyer. Si I'appareil présente toujours des salissures apres le nettoyage,
I'immerger dans de I'eau chaude pendant 30 minutes et le nettoyer a nouveau. Si la base a besoin d’étre
nettoyée, commencez par la débrancher, puis utilisez un chiffon humide. N'immergez pas la base dans I'eau et
ne la placez jamais au lave-vaisselle. N'utilisez pas de produits de nettoyage abrasifs, ni de brosses ou d’objets
pointus, sous peine de rayer ou d’endommager le pot. Ne placez jamais le pot sur les supports intérieurs du lave-
vaisselle, car ils risqueraient d’endommager son revétement intérieur. Si la partie inférieure du pot est humide,



séchez-la avant de la replacer sur le connecteur de la base. Ne plongez pas I'appareil dans I'eau et ne le nettoyez
pas a I'eau si le cordon ou la fiche sont abimés, si I'appareil ne fonctionnent pas correctement, s'il est tombé ou
s'il a été endommagé de quelque maniére que ce soit. Un appareil, une fiche ou un cordon endommageé risque
de provoquer des décharges électriques, des brllures et des incendies. Confiez I’appareil a un prestataire de
service agréeé et formé par Nespresso afin qu'il fasse I'objet d’une révision, d’une réparation ou encore d’un
réglage électrique ou mécanique.

@  Remove the whisk from the jug, and the spring from

@ Remove the jug from the base. the whisk.

Remove the seal from the lid.

. Retirez le batteur du pot et la rondelle ressort du batteur.
Retirez le pot de la base.

0 Retirez le joint du couvercle.

@
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Cleaning / Nettoyage

A B O A Dishwashing: put all parts except the base in the dishwasher at maximum 70 °C / 158 °F.

ﬁ A : Lavage au lave-vaisselle : placez toutes les pieces a I'exception de la base au lave-
vaisselle a une température maximale de 70 °C.

_ / B: Hand washing: wash inner jug, seal, lid, whisk and spring with detergent and rinse
‘ with warm/hot water. Do not use abrasive material that might damage the surface of the
‘ equipment.
Q B : Lavage a la main : lavez I'intérieur du pot, le joint, le couvercle, le batteur et la rondelle
& ressort avec du détergent, puis rincez a I'eau chaude/tiede. N'utilisez pas de produits abrasifs
@ susceptibles d’endommager la surface des pieces.
[=4

@ Clean the device immediately after each use. Rinse with hot water prior to cleaning. If the device is still dirty after the cleaning process, immerse it in hot water for 30 minutes
and clean it again.

Nettoyer I'appareil immédiatement apres chaque utilisation. Rincer I'appareil a I'eau chaude avant de le nettoyer. Si I'appareil présente toujours des salissures apres le nettoyage, I'immerger
dans de I'eau chaude pendant 30 minutes et le nettoyer a nouveau.

18



Dry all parts with a fresh and clean towel, cloth or paper
and reassemble all parts. Ensure the whisk and spring are
reassembled and in position correctly.

Séchez toutes les pieces a I'aide d'une serviette, d’un
chiffon ou de papier absorbant propre et doux, puis
assemblez-les de nouveau. Vérifier le bon assemblage du
fouet et du ressort.

Make sure the connector and the recessed areas are clean
and dry before next use.

Nettoyer et sécher le connecteur et les parties encastrées
avant I'utilisation suivante.

®®

A CAUTION: Inspect all parts during reassembling
to ensure there is no visible damage / cracks, or
remaining water in the connector. In case of damage,
the device must not be used.
MISE EN GARDE : lors de I'assemblage, inspectez
toutes les pieces afin de vous assurer de I'absence
de dommages/fissures visibles, ou de traces d’eau
dans le connecteur. En cas de dommages, cessez
d’utiliser I'appareil.

19



© [rouplesnooting

The device does not - Be sure to position the jug correctly on the base and the whisk is attached correctly in the jug.

start.

Quality milk froth not - For optimal milk froth, use cold and semi skimmed milk at refrigerated temperature (about 4-6 °C). To guarantee hygiene conditions, use heat treated milk
up to standard or milk (pasteurized), refrigerated & freshly opened only. Milk which has been frozen will not froth.

burnt. - Be sure the jug and the whisk are clean.

- Itis highly recommended to not use special enriched milks, powdered reconstituted milks nor flavoured milks.

Fast red light blinking - The appliance is too hot: clean the jug under cool water.
of the light indicator - Be sure the whisk is attached correctly in the jug.
(error). - Not enough milk: fill milk frother up to the “min” level.

- Clean the Aeroccino and check that there is no water on the base.
- If no change, then please call Nespresso.

Milk overflows. - Check the corresponding indicator level.

20



Dépannage

L'appareil ne démarre
pas.

- Assurez-vous que le pot est correctement positionné sur la base et que le batteur est correctement fixé dans le pot.

La mousse de lait est de
mauvaise qualité ou le
lait est briilé.

- Pour une mousse de lait optimale, utilisez du lait frais demi-écrémé a température du réfrigérateur (environ 4-6 °C). Afin de garantir de bonnes conditions
d’hygiene, utilisez uniquement du lait thermisé (pasteurisé), réfrigéré et dont I'emballage a été récemment ouvert. Du lait préalablement congelé ne produira pas
de mousse.

- Assurez-vous que le pot et le batteur sont propres.

- |l est fortement recommandé de ne pas utiliser de laits enrichis spéciaux, de laits en poudre reconstitués ou de laits aromatisés.

Témoin lumineux rouge
et clignotant rapidement
(erreur).

- L'appareil est trop chaud : rincez le pot a I'eau froide.

- Assurez-vous que le batteur est correctement fixé dans le pot.

- Pas assez de lait : remplissez I'appareil qui produit la mousse de lait jusqu’au niveau « min ».
- Nettoyez I'Aeroccino et vérifiez I'absence d’eau sur la base.

- Si vous ne constatez aucun changement, contactez Nespresso.

Le lait déborde.

- Vérifiez I'indicateur de niveau correspondant.
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Specifications / Spechications

Aeroccino XL 4392

v, EU/CH/GB/ZA: 220-240V, 50/60 Hz, 475-560 W AU: 220-240V, 50-60 Hz, 440-520 W

22



Warranty / Garantie

Nespresso warrants this product against defects in materials and workmanship for a period
of two years from the date of purchase. During this period, Nespresso will either repair

or replace, at its discretion, any defective product at no charge to the owner. Replacement
products or repaired parts will be guaranteed for only the unexpired portion of the original
warranty or six months, whichever is greater. This limited warranty does not apply to any defect
resulting from accident, misuse, improper maintenance, or normal wear and tear. Except to
the extent allowed by applicable law, the terms of this limited warranty do not exclude, restrict
or modify, and are in addition to, the mandatory statutory rights applicable to the sale of the
product to you. If you believe your product is defective, contact Nespresso for instructions on
where to send or take it for repair. Please visit our website at www.nespresso.com for contact
details.

In Australia, our goods come with guarantees that cannot be excluded under the Australian
Consumer Law. You are entitled to a replacement or refund for a major failure and for
compensation for any other reasonably foreseeable loss or damage. You are also entitled
to have the goods repaired or replaced if the goods fail to be of acceptable quality and the
failure does not amount to a major failure. Please visit our website at www.nespresso.com
for contact details or call 1800 623 033 (AU) or 0800 234 579 (NZ). Nespresso Australia,
1 Homebush Bay Dr, Rhodes, NSW 2138 Australia. Nespresso New Zealand, Level 3,
12-16 Nicholls Lane, Parnell, Auckland 1010, New Zealand.

@

Nespresso garantit ce produit contre tout défaut de pieces et main-d’ceuvre pour une durée de deux ans
a compter de la date d'achat. Pendant cette période, Nespresso s'engage a réparer ou a remplacer, a sa
seule discrétion, tout produit défectueux, sans frais supplémentaires pour son proprigtaire. Les produits
de remplacement ou les pieces réparées seront couverts uniguement pendant la partie non expirée de

la garantie initiale ou pendant six mois, en fonction de la durée la plus longue. Cette garantie limitée ne
s'applique pas aux défauts, quels qu'ils soient, résultant d'un accident, d'une utilisation inappropriée, d'un
entretien mal assuré ou d'une usure normale. A I'exception des situations prévues par la [égislation en
vigueur, les conditions de cette garantie limitée n’excluent, ne restreignent ou ne modifient en aucun cas
les droits Iégaux obligatoires inhérents a votre achat du produit, mais les completent. Si vous estimez que
votre produit est défectueux, contactez Nespresso pour obtenir des précisions sur I'adresse a laquelle il
convient de I'envoyer ou de le déposer pour qu'ily soit réparé. Pour obtenir nos coordonnées, consultez
notre site Internet a I'adresse www.nespresso.com

23



@)

24

Disposal and Environmental Protection /
Collecte et protection de 'environnement

Disposal Mise au rebut

Your appliance contains valuable materials that Votre appareil contient des matériaux précieux
mmmm Can be recovered or recycled. Separation of the mmmm (Ui peuvent étre récupérés ou recyclés. Le tri
remaining waste materials into different types facilitates des déchets restants en différentes catégories facilite

the recycling of valuable raw materials. Leave the le recyclage de ces matieres premieres. Déposez votre
appliance at a collection point. You can obtain information  machine dans un point de collecte. Contactez les
on disposal from your local authorities. autorités locales pour plus de renseignements.
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Sicherheitshinweise

VORSICHT / WARNUNG
ELEKTRISCHE GEFAHR

ZIEHEN SIE EIN DEFEKTES STROMKABEL AB

Mindestens eine Version dieser Anleitung sollte an
einem Ort aufbewahrt werden, der zu jeder Zeit dem
Wartungs- und Management-Personal zuganglich ist.

ACHTUNG: Diese Anleitung ist Bestandteil des Gerats.

Lesen Sie alle Anweisungen und Sicherheitshinweise,
bevor Sie das Gerdt in Betrieb nehmen. Behalten Sie diese
Anweisungen und geben Sie an mdgliche neue Besitzer des
Gerétes weiter.

Vermeiden Sie das Risiko eines todlichen
Stromschlags oder Brandes
« Stecken Sie den Stromstecker nur in eine passende,

geerdete Steckdose. Stellen Sie sicher, dass die Spannung
der Steckdose der des Geréats entspricht.

« Das Gerat darf nur mit der mitgelieferten Basis betrieben
werden.

- Die Benutzung von Zubehdrteilen, die nicht fir das Gerat
geeignet sind, kann zu Branden, Stromschldgen oder
Verletzungen von Personen fihren.

« Stoppen sie alle Zubereitungen, wenn Sie das Gerat vom
Stromnetz trennen mochten. Ziehen Sie dann den Stecker
aus der Steckdose.

« Ziehen Sie das Gerét niemals am Kabel aus der Steckdose.
Nutzen Sie immer den Stecker.

« Ziehen Sie das Kabel nicht (iber scharfe Kanten oder lassen
es herunterhangen. Halten Sie das Kabel von Hitze oder
Feuchtigkeit fern.

- Um Gefahren zu vermeiden, stellen Sie das Gerat niemals
neben oder auf heiBe Oberfldchen, zum Beispiel Ofen,



Sicherheitshinweise
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Herdplatten, Gasbrenner oder ahnliches. « Ist ein Verlangerungskabel notig, stellen Sie bitte sicher, dass

- Betreiben Sie das Gerdt nicht mit einem beschadigten Kabel  Sie ein geerdetes Kabel mit mindestens 1.5 mm? verwenden.

oder Stecker oder wenn es defekt ist, fallen gelassen wurde - Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Néhe eines
oder in irgendeiner Weise beschadigt ist. Ein beschédigtes heiBen Gas- oder Elektrobrenners, in einen beheizten

Kabel, Stecker oder Gerat kann zu Stromschlégen, Ofen, Heizkorper oder Herd. Stellen Sie das Gerdt immer

Verbrennungen und Branden filhren. Bitte kontaktieren Sie auf eine stabile und ebene Oberflache. Die Oberflache

in diesen Fallen Nespresso. muss bestandig gegen Hitze und Flissigkeiten wie Wasser,
- Kurze Kabel verringern das Risiko, dass Sie sich darin Kaffee, Milch oder Ahnliches sein.

verfangen oder dartiber stolpern. « Achten Sie unbedingt darauf, dass keine Fllissigkeiten auf
« Verlangerungskabel konnen genutzt werden, wenn diese dem Netzstecker verschiittet werden.

sorgfaltig verwendet werden, und: - Die Oberflache des Heizelements weist nach dem Gebrauch

1) die angegebene elektrische Leistung mindestens so hoch  Restwarme auf.

ist, wie die elektrische Leistung des Gerats « Verwenden Sie flir beste Schaumergebnisse

2) ein geerdetes Typ3-Kabel verwendet wird kihischrankkalte (etwa 4-6 °C) Halbfettmilch.

3) das Kabel so verstaut wird, dass es nicht tber die « Sie konnen Soja-, Mandel oder Hafermilch zur Zubereitung

Arbeits- oder Tischplatte fallen oder gezogen werden und verwenden. Bei Menschen mit Laktoseintoleranz empfiehlt

Stolpergefahr ausgeschlossen werden kann. es sich, ein zweites Gerat zu benutzen.



- Das Gerdt funktioniert nicht mit angereicherten Milchsorten,
Milchpulvern oder aromatisierter Milch.

Magliche Schaden bei der Bedienung des Gerats

vermeiden

- Lassen Sie das Gerat wahrend der Zubereitung niemals
unbeobachtet. Halten sie es auBerhalb der Reichweite von
Kindern. Das Gerat darf nur von Personen genutzt werden,
die eine entsprechende Erfahrung aufweisen und korperlich
wie mental in der Lage sind, das Gerat unter diesen
Sicherheitsanweisungen zu betreiben.

- Das Gerat ist dazu ausgelegt, in privaten Haushalten oder
anhnlichen Einrichtungen genutzt zu werden.

« Fr Biro-, Hotelwartungs- und Managementpersonal
solite die Wartung von einem autorisierten Servicepartner
durchgefiinrt werden.

« Das Gerét darf erst ab einem Alter von 8 Jahren betrieben

werden, ebenso von Personen mit korperlichen oder
mentalen Einschrankungen, sofern sie in die Bedienung
des Gerats eingewiesen wurden und bei der Bedienung
tberwacht werden und die moglichen Gefahren verstanden
haben. Kinder drfen nicht mit dem Geréat spielen.

- Halten Sie den Deckel wahrend einer Zubereitung immer
geschlossen.

« Wird der Deckel wahrend der Zubereitung entfernt, konnen
Kalkablagerungen entstehen.

« Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie das Gerat mit
heiBen Flissigkeiten bewegen.

« Nicht im Freien verwenden.

- Benutzen Sie das Gerét nicht flir andere als den
vorgesehenen Zweck.

- Das Gerat ist dazu ausgelegt, Getranke nach diesen
Anweisungen zuzubereiten. Es ist zur Nutzung in privaten

Haushalten gedacht. Es wird keine Verantwortung .



Sicherheitshinweise

tibernommen, wenn das Gerat flir andere als diese Zwecke  und Wasser knnen todliche Stromschldge verursachen.

genutzt wird oder nicht professionell repariert wurde. In « Um sich und andere Menschen vor Feuer, elektrischen
diesen Fallen verfallt die Garantie. Schocks und Verletzungen zu schiitzen, stellen Sie sicher,

« Offnen Sie das Gerat niemals. Im Inneren herrscht das Kabel, den Stecker sowie die Kanne niemals in Wasser
gefahrliche Spannung. oder andere Fliissigkeiten zu geben.

Vermeiden Sie méaliche Schéden bei der Reiniquna des  * Mit Ausnahme der Basis sind alle Teile des Aeroccino,

Gerites g 9tng einschlieBlich der Kanne, spilmaschinenfest, dirfen jedoch

nicht bei Temperaturen tber 70 °C gewaschen werden.

« Wenn der Aeroccino herunterfallt, darf er nicht mehr
genutzt werden. Es besteht das Risiko, dass Wasser durch
kleine Risse ins Innere des Gerates gelangt. Das Gerét ist
dann auch nicht mehr sptlmaschinengeeignet.

« Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie das Gerat ldngere
Zeit nicht benutzen und bevor Sie es reinigen. Lassen Sie
es abkuhlen, bevor Sie Teile vom Gerét abnehmen und
bevor Sie dieses reinigen. Nehmen Sie das Gerat vor der

Reinigung immer von der Basis. A . .
Bitte stellen Sie vor Inbetriebnahme des « Die Reinigung und Wartung darf nicht von Kindern unter
8 Jahren durchgefiinrt werden. Halten Sie das Gerét sowie

° SN 3 \ l €
ﬂ’ Geréts sicher, dass die Flache unterhalb der ,
ﬂ | I . das Kabel von Kindern unter 8 Jahren fern.
@)
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Basis trocken ist, insbesondere der Bereich,
der Aeroccino und Basis verbindet. Elekirizitat BEWAHREN SIE DIESE SICHERHEITSHINWEISE AUF



Precauzioni di Sicurezza

ATTENZIONE / INFORMAZIONE

PERICOLO ELETTRICO

SCOLLEGARE IL CAVO DANNEGGIATO

Conservare le istruzioni in un luogo sicuro e
consegnarle a eventuali utilizzatori successivi
dell’apparecchio.

ATTENZIONE: Le presenti istruzioni sono parte

integrante dell’apparecchio. Leggere attentamente
tutte le istruzioni e le precauzioni di sicurezza prima
dell’uso.

m Evitare rischi di scosse

elettriche letali e incendi

« Collegare la base solo a prese dotate di messa a terra
adeguate. Verificare che la tensione riportata sull'apparecchio

corrisponda alla tensione di alimentazione indicata.

« Utilizzare I'apparecchio solo con la base fornita.

« L uso di accessori non consigliati per 'apparecchio puo
provocare incendi, scosse elettriche o lesioni alle persone.

- Per scollegare I'apparecchio, interrompere qualsiasi
preparazione, quindi rimuovere la spina dalla presa di
corrente.

« Per evitare di provocare danni al cavo, scollegare la base
tirando la spina e non il cavo.

« Non accostare il cavo a bordi taglienti, fissarlo o lasciarlo
pendere.

« Per evitare possibili danni, non posizionare mai I'apparecchio
in prossimita di o su superfici calde quali caloriferi, piani
cottura, fornelli a gas o simili.

« Non utilizzare I'apparecchio con un cavo o una spina
danneggiati 0 malfunzionanti, se il dispositivo & caduto
accidentalmente o risulta danneggiato. Cavo, spina 0
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Precauzioni di Sicurezza

apparecchio danneggiati possono causare scosse elettriche,
ustioni e incendi. Restituire il dispositivo al centro di assistenza
autorizzato piti vicino affinche I'apparecchio sia esaminato,
riparato o regolato.

« | cavi di alimentazione corti riducono il rischio di impigliarsi o di
causare inciampo.

« Cavi pitl lunghi (0 prolunghe) possono essere usati se Si presta
attenzione durante I'utilizzo e:
1) la tensione della sorgente di alimentazione sia la stessa di
quella specificata sull'etichetta dell'apparecchio
2) i utilizza un cavo a 3 fili con messa a terra
3) i cavi sono disposti in modo tale da non pendere dal tavolo
0 dal piano di lavoro, dove possono essere calpestati o essere
fonte di inciampo.

« Nel caso occorra una prolunga, utilizzare solo un cavo con un
conduttore di messa a terra con sezione di aimeno 1,5 mm2,

« Non posizionare mai I'apparecchio accanto 0 su piani

cottura a gas o elettrici, forni, caloriferi o simili. Posizionare
I'apparecchio su una superficie orizzontale, piana e stabile. La
superficie deve essere resistente al calore € ai liquidi come
acqua, caffe, latte e simili.

« Avvertenza per evitare versamenti sul connettore.

- La superficie dell’elemento riscaldante & soggetta a
calore residuo dopo I'uso.

- Per una schiuma perfetta, usare latte UHT refrigerato o
latte scremato o parzialmente scremato (a circa 4-6 °C).

- Puoi usare per le tue preparazioni latte di soia, mandorla
0 avena. Per le persone con intolleranza al lattosio o
allergia al latte raccomandiamo di avere un dispositivo a
parte.

- Questa apparecchiatura non € adatta per I'uso con altri
prodotti come latte arricchito, latte in polvere ricostituito
0 latte aromatizzato.



Evitare possibili danni durante il funzionamento

dell’apparecchio

- Non lasciare mai I'apparecchio incustodito durante il
funzionamento. Tenere fuori dalla portata dei bambini.
Lapparecchio e destinato esclusivamente all'uso da parte
di persone con esperienza e conoscenze sufficienti e
fisicamente e mentalmente in grado di utilizzare il dispositivo
in sicurezza e in conformita con queste istruzioni.

« Lapparecchio & inteso per I'uso esclusivamente domestico, 0
similare: aree adibite a cucina all'interno di negozi, uffici, altri
ambienti lavorativi e agriturismi.

« Si declina ogni responsabilita per danni derivanti dall'utilizzo
per altri scopi, da un uso scorretto o da riparazioni non
professionali.

« I presente apparecchio pud essere utilizzato da bambini di
ameno 8 anni e da persone con capacita mentali, fisiche o
sensoriali ridotte, purché siano controllati, abbiano ricevuto

istruzioni per un Uso sicuro e siano pienamente consapevoli
dei pericoli inerenti. | bambini non dovrebbero utilizzare il
presente apparecchio come un giocattolo.

- Mantenere sempre il coperchio chiuso durante la
preparazione.

- Se il coperchio viene rimosso durante la preparazione e
possibile incorrere in scottature.

- Prestare estrema attenzione quando si sposta
I'apparecchio contenente liquidi caldi.

- Non utilizzare all’esterno.

« Non utilizzare I'apparecchio per un uso diverso da quello
previsto.

« |l dispositivo e destinato alla preparazione di bevande
secondo le presenti istruzioni. In caso di utilizzo non
conforme di eventuali danni derivanti dall’'uso per
altri scopi, di cattivo funzionamento, di riparazione
non professionale o di inosservanza delle istruzioni,
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© Precauzioni di Sicurezza

il produttore declina qualsiasi responsabilita ed &
autorizzato a non applicare i termini di garanzia.

- Non aprire I'apparecchio, pericolo di scariche elettriche.

Evitare possibili danni durante la pulizia

dell‘apparecchio

« Scollegare il dispositivo durante lunghi periodi di
inutilizzo, o prima della pulizia. Lasciarlo raffreddare
prima di rimettere o togliere gli accessori e prima di
pulirlo. R|muoverlo dalla base prima di pulirlo.

—~. Prima dell’'uso, assicurarsi che la base
dell’Aeroccino e l'area sotto la base
siano asciutti, in particolare I'area del
connettore. In presenza di elettricita,

I'acqua puo generare scariche elettriche letali.
- Per evitare incendi, scosse elettriche e lesioni alle
persone non immergere il cavo, le spine, la base e il

contenitore in acqua o altri liquidi.

« Tutti i componenti dell’Aeroccino, compreso il bricco ad

eccezione della base, sono lavabili in lavastoviglie ma
non possono essere lavati a una temperatura superiore
a70 °C.

«In caso abbia subito una caduta, non utilizzare

Aeroccino. Rischio di infiltrazione d’acqua in piccole
crepe che potrebbero generarsi a seguito dell’accaduto.
In questo caso non lavare in lavastoviglie.

- La pulizia e gli interventi di manutenzione non devono
essere effettuati da bambini di eta inferiore a 8 anni
senza supervisione. Tenere I'apparecchio e il cavo fuori
dalla portata dei bambini sotto gli 8 anni di eta.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI
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/ubereitung / Utlizzo

A WARNUNG: Gefahr eines Brandes oder eines Stromschlags. Stellen Sie sicher, dass die Unterseite des
Milchaufschaumers und der Bereich unter dem Boden trocken ist. Betreiben Sie das Gerat nicht mit einem
beschadigten Kabel oder Stecker oder wenn es defekt ist, fallen gelassen wurde oder in irgendeiner
anderen Weise beschadigt ist. Ein beschadigtes Kabel oder Geréat oder ein beschadigter Stecker konnen zu
Stromschlagen, Verbrennungen oder Branden flihren.

ATTENZIONE: Rischio di scariche elettriche e incendi! Assicurarsi che la parte inferiore dell’Aeroccino e I'area
sottostante la base siano asciutte. Non utilizzare I'apparecchio se malfunzionante, con un cavo o0 una spina
danneggiati o se I'apparecchio e caduto o risulta danneggiato in qualche modo. Un cavo, una spina o un
apparecchio danneggiati possono causare scosse elettriche, ustioni e incendi.

TIPPS: Benutzen Sie fiir optimalen Milchschaum kalte (ca. 5-6 °C), teilentrahmte Milch. Benutzen Sie warmebehandelte Milch (pasteurisiert), gekiihit und frisch geffnet, um die hygienischen Bedingungen
zu gewahrleisten. Gefrorene Milch schdumt nicht auf. Um hygienische Bedingungen und eine ordnungsgeméBe Wartung des Gerétes zu gewahrleisten, wird dringend empfohlen, keine angereicherten
Milchprodukte, Milchpulver oder aromatisierte Milchprodukte zu verwenden. Sirup, Zucker, Schokoladenpulver oder andere Zutaten soliten nicht direkt in den Milchbehélter gegeben werden. Dies kann die
Beschichtung wahrend der Zubereitung beschédigen. Sie kdnnen Soja-, Mandel- oder Hafermilch fur Ihre Zubereitung benutzen. Warnung: Pflanzenbasierte Getranke enthalten Allergene (Gluten, Mandel,
Soja) und soliten von Personen mit Nahrungsmittelallergien vorsichtig gehandhabt werden. Die Menge des Milchschaums ist von der Art des verwendeten Getrénkes und dessen Temperatur abhangig.
SUGGERIMENTI: Per una schiuma di latte ottimale, utilizzare latte intero o parzialmente scremato a temperatura di frigorifero (circa 4-6 °C). Per garantire le adeguate condizioni di igiene,
utilizzare latte UHT (pastorizzato), refrigerato e aperto di recente. Per garantire condizioni igieniche e una corretta manutenzione dell’attrezzatura, si consiglia di non utilizzare latte arricchito
speciale, latte ricostituito in polvere o latte aromatizzato. Il latte che sia stato eventualmente congelato non sara in grado di produrre schiuma. Non aggiungere sciroppi, zucchero, cioccolato
in polvere o altri additivi direttamente nel bricco, in quanto potrebbero danneggiarne il rivestimento interno durante la preparazione. Puoi usare latte di soia, mandorle o avena per le tue
preparazioni. Attenzione: le bevande a base vegetale contengono allergeni (glutine, mandorla, soia) e devono essere utilizzate attentamente dalle persone che soffrono di allergie alimentari.

Il volume della schiuma dipende dalla natura della bevanda utilizzata e dalla sua temperatura.
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/Ubereitung / Utlizzo

@ @ Vor dem ersten und nach jedem Gebrauch gemés den : @}

&

Livello massimo per ricette a
base di latte caldo

9 Reinigungsanweisungen reinigen. Platzieren Sie den Quirl
h in der Kanne. Entfernen Sie die Feder vom Quirl, wenn Sie 'O'
- lediglich heiBe Milch zubereiten méchten. : @
) :
Prima del primo utilizzo, pulire I'interno con un panno umido e ) .
\‘ inserire il frullino nel bricco. Togliere la molla dal frullino se si ¢ Maximale Fillmenge fiir heiBen und Max'?ﬁ:ehgrégn&“gﬁ
\ ) desidera preparare il latte caldo. kalten Milchschaum

Livello massimo per ricette a base di
schiuma di latte calda o fredda

© Setzen Sie den Deckel auf den Milchbehalter. Versichern Sie sich, dass der untere
Anschluss trocken ist, bevor Sie den Milchbehalter auf den Sockel stellen. Die
Leuchtanzeige leuchtet kurz weiss auf, und es ertont ein Signal. Das Gerat ist
einsatzbereit.

@ Fiillen Sie den Milchaufschaumer bis zu einer der beiden
«Max»-Markierungen: Die untere Markierung (225 ml) dient zur
Zubereitung von heiBem und kaltem Milchschaum. Die obere
Markierung (400 ml) gilt der Zubereitung von heiBer Milch. Fiillen
Sie den Milchaufschdumer mindestens bis zur Minimalmarkierung,

. ) ey Posizionare il coperchio sul bricco. Verificare che il connettore sia asciutto prima di
um eine gute Milchschaumqualitt sicherzustellen. P P

inserire il bricco sulla base. La spia luminosa si accende brevemente con luce bianca
Riempire I'Aeroccino fino a raggiungere la linea tra i due indicatori di e I'apparecchio emette un suono. L'apparecchio & pronto all'uso.
livello massimo: I'indicatore di livello “Max” inferiore (225 ml) & per
preparazioni di schiuma di latte calda e fredda. Mentre I'indicatore
dilivello “Max” (400 ml) superiore € per preparazioni di latte caldo.
Riempire il bricco almeno fino all'indicatore di livello “Min” (120 mi),
per garantire una buona qualita della schiuma di latte.
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Wahlen Sie das gewtinschte Rezept aus, indem Sie
den Button drticken. Fiir die Zubereitung eines heiBen
Rezepts, driicken Sie den Button kurz. Die Anzeige
blinkt orange. Fiir kalten Milchschaum halten sie den
Button fiir mindestens 2 Sekunden gedriickt. Die
Leuchtanzeige leuchtet blau.

Scegliere la preparazione desiderata premendo il
pulsante. Per una ricetta calda, premere brevemente il
pulsante per iniziare. Lindicatore luminoso lampeggia in
arancione. Per la schiuma di latte freddo, tenere premuto
il pulsante per almeno 2 secondi. La spia luminosa
lampeggia con luce blu.

O Di Zubereitung von heiBem Milchschaum dauert etwa 120 Sekunden, die Zubereitung
von kaltem Milchschaum etwa 90 Sekunden, heie Milch beétigt etwa 180 Sekunden.
Die Zubereitung kann jederzeit durch das Driicken des Buttons gestoppt werden,
oder indem der Aeroccino von der Basis genommen wird. Nutzen Sie ausschlieBlich
nicht-metallische Léffel, um den Schaum aus der Kanne zu entnehmen. Am Ende der
Zubereitung ertént ein Signal.

La preparazione della schiuma di latte calda richiede max. 120 secondi circa,

la preparazione della schiuma di latte fredda richiede max. 90 secondi circa, la
preparazione di latte caldo richiede max. 180 secondi circa. La preparazione puo essere
interrotta in qualsiasi momento premendo il pulsante o rimuovendo I'’Aeroccino dalla
base. Utilizzare solo un cucchiaio non metallico per raccogliere la schiuma nella brocca.
['apparecchio emette un suono al termine della preparazione.

® Nach der Zubereitung

schaltet sich das
Gerat automatisch
aus. Driicken Sie den
Knopf, um das Geréat
einzuschalten.

["apparecchio si spegne
automaticamente
terminata la
preparazione. Premere

il pulsante ON per
accendere I'apparecchio.

5®

Quirl Zubereitung Funktion Minimale Fillmenge ~ Maximale Fillmenge ~ Anleitung Ungeféhre ldngste Zubereitungsdauer
Frullino Preparazioni Funzioni Capacita minima Capacita massima Istruzioni Tempo di preparazione
HeiBer Milchschaum Qﬁﬁg@ﬂ?:&?ﬁ;@}gﬁ: o 120 ml Milch 225 ml Milch Kurzes Driicken > Oranges Licht 120 Sekunden
g Schiuma di latte calda riscaldare 120 mi dilatte 225 mi di latte Pressione breve del pulsante > Luce arancione Circa 120 secondi
Kalter Milchschaum Nur aufschdumen 120 ml Milch 225 ml Milch Langes Drticken (2 Sekunden) > Blaues Licht 90 Sekunden
Schiuma dilatte fredda  Montare la schiuma di latte 120 ml dilatte 225 ml di latte Pressione prolungata del pulsante (2 secondi) > Luce blu ~ Circa 90 secondi
HeiBe Milch Nur erhitzen 120 ml Milch 400 ml Milch Kurzes Driicken > Oranges Licht 180 Sekunden
Latte caldo Riscaldare 120 ml dilatte 400 ml dilatte Pressione breve del pulsante > Luce arancione Circa 180 secondi

37




Senviervorschiage / Consigl di preparazione

38

Getrdnk Funktion Beflillungslinie Anleitung
Bevande Funzioni Indicatore di livello  Istruzioni
Cappuccino (3x) HeiBer Milchschaum MAX Schdumen Sie 225 ml kalte Milch auf. Bereiten Sie einen Ristretto (25 ml) oder einen Espresso (40 ml) in drei
Cappuccino (3x) Schiuma di latte calda Cappuccino-Tassen zu. Giessen Sie die aufgeschaumte Milch zu gleichen Teilen dariiber.
Produrre schiuma con 225 ml di latte freddo. Prelevare in 3 tazze da Cappuccino un caffé ristretto (25 ml) o espresso (40
ml). Versare in modo uniforme la schiuma di latte su ciascuna di esse.
GroBer Cappuccino HeiBer Milchschaum MIN Schaumen Sie 120 ml kalte Milch auf. Bereiten Sie einen doppelten Espresso (80 ml) oder zwei Espresso-Kapseln (40 ml)
Cappuccino XL Schiuma di latte calda in einem Rezeptglas zu. Giessen Sie die aufgeschaumte Milch dariiber.
Produrre schiuma con 120 ml di latte freddo. Prelevare in un misurino un espresso doppio (80 ml) 0 2 capsule di espresso
(40 ml). Versarvi sopra la schiuma di latte.
Latte Macchiato HeiBer Milchschaum MIN Schaumen Sie 120 ml kalte Milch auf. GieBen Sie den Milchschaum in ein Rezeptglas. Beziehen Sie dann einen Espresso
Latte Macchiato Schiuma di latte calda (40 ml) darauf.
Montare 120 ml di latte freddo. Versare il latte montato in un bicchiere da ricetta. Erogare un caffé espresso (40 ml).
GroBer Latte Macchiato  HeiBer Milchschaum MAX Schaumen Sie 225 ml kalte Milch auf. Geben Sie den Milchschaum in ein Rezeptglas. Beziehen Sie einen Double

Latte Macchiato XL

Schiuma di latte calda

Espresso (80 ml) oder 2 Kapseln Espresso (je 40 ml) dar(iber.
Montare 225 ml di latte freddo. Versare il latte montato in un bicchiere da ricetta. Erogare un doppio caffé espresso
utilizzando 2 capsule (40 ml ciascuna).
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Getrank
Bevande

Funktion
Funzioni

Beftillungslinie
Indicatore di livello

Anleitung
Istruzioni

Iced Latte Macchiato (2x)
Iced Latte Macchiato (2x)

Kalter Milchschaum
Schiuma di latte fredda

" O

Schéumen sie 225 ml kalte Milch auf. Fillen Sie 2 Rezeptgldser mit je 3 Eiswirfeln. GieBen Sie den Milchschaum
gleichmaBig in die Rezeptgléaser. Beziehen Sie dann je einen Espresso (40 ml) darauf.

Montare 225 ml di latte freddo. Versare il latte montato in due bicchieri da ricetta, sopra a 3 cubetti di ghiaccio.
Erogare un caffe espresso (40 ml).

GroBer Iced Latte
Macchiato
Iced Latte Macchiato XL

Kalter Milchschaum
Schiuma di latte fredda

MIN

Schaumen Sie 120 ml kalte Milch auf. Geben Sie den Milchschaum in ein mit 3 groBen Eiswirfeln gefiilltes Rezeptglas.
Beziehen Sie einen Double Espresso (80 ml) oder 2 Kapseln Espresso (je 40 ml) dartiber.

Montare 120 ml di latte freddo. Versare il latte montato in un bicchiere da ricetta, sopra a 3 cubetti di ghiaccio.
Erogare un doppio caffe espresso utilizzando 2 capsule (40 ml ciascuna).

Freddo Cappuccino (2x) Kalter Milchschaum MAX Schaumen Sie 225 ml kalte Milch auf. Beziehen Sie 2 Double Espresso (je 80 ml) oder 2x je 2 Kapseln Espresso

Cappuccino Freddo (2x) Schiuma di latte fredda @ (je 40 ml) in ein mit 3 groBen Eiswiirfeln geflilltes Rezeptglas. Geben sie den Milchschaum anschlieBend dar(iber.
Montare 225 ml di latte freddo. Erogare 2 doppi caffé espresso utilizzando ogni volta 2 capsule (40 ml ciascuna) in
due bicchieri da ricetta, sopra a 3 cubetti di ghiaccio. Versare il latte montato suddividendolo equamente nei in due
bicchieri da ricetta (40 ml).

GroBer Freddo Kalter Milchschaum MIN Schdumen Sie 120 ml kalte Milch auf. Beziehen Sie einen Double Espresso (80 ml) oder 2 Kapseln Espresso (je 40 ml)

Cappuccino Schiuma di latte fredda in ein mit 3 groBen Eiswirfeln gefiilltes Rezeptglas. Geben sie den Milchschaum anschlieBend dariiber.

Cappuccino Freddo XL Montare 120 ml di latte freddo. Erogare un doppio caffé espresso utilizzando 2 capsule (40 ml ciascuna), sopra a
3 cubetti di ghiaccio. Versare il latte montato.

Caffe Latte HeiBe Milch MAX .o. Beziehen Sie einen Double Espresso (80 ml) oder 2 Kapseln Espresso (je 40 ml) in eine groBe Tasse. GieBen Sie

Caffé Latte Latte caldo groBzligig heiBe Milch dartiber.

Erogare un doppio caffe espresso utilizzando 2 capsule (40 ml ciascuna), in una tazza grande. Versare un'aggiunta di
abbondante latte caldo. 39




Reinigung / Puliza
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A ACHTUNG: Reinigen Sie den Milchbehélter sofort nach jeder Anwendung geméss der Reinigungsanleitung.

Spilen Sie ihn vor der Reinigung mit heissem Wasser aus. Wenn der Milchbehalter nach der Reinigung immer
noch schmutzig ist, tauchen Sie ihn wéhrend 30 Minuten in heisses Wasser und reinigen ihn nochmals. Wenn die
Basis gereinigt werden muss, ziehen Sie zuerst den Netzstecker und verwenden dann ausschlieBlich ein feuchtes
Tuch. Tauchen Sie die Basis nicht in Wasser und stellen Sie sie nicht in den Geschirrspller. Verwenden Sie keine
Scheuermittel, scharfe Gegenstande oder Birsten, da dies zu Kratzern und Schaden an der Kannenbeschichtung
fihren kann. Nicht direkt Uber die Halterungsstifte der Splimaschine legen, auch dies kann die Beschichtung
beschadigen. Wenn der untere Teil der Kanne nass ist, trocknen Sie ihn, bevor Sie ihn wieder auf der Basis
aufsetzen. Tauchen Sie das Gerat nie in Wasser ein und reinigen Sie es nicht mit Wasser, wenn das Kabel

oder der Anschluss beschadigt ist oder wenn es nicht funktioniert, heruntergefallen ist oder auf irgendeine
andere Weise beschadigt wurde. Ein beschédigtes Kabel oder Gerat oder ein beschadigter Stecker konnen zu
Stromschlagen, Verbrennungen und Branden fiihren. Kontaktieren Sie hier bitte Nespresso.

ATTENZIONE: Pulire subito I'apparecchio dopo I'uso seguendo le istruzioni di pulizia. Risciacquarlo con acqua

calda prima di pulirlo. Se I'apparecchio continua ad essere sporco dopo averlo pulito, immergerlo in acqua calda

per 30 minuti e ripetere la pulizia. Nel caso in cui sia necessario pulire la base, scollegarla prima e utilizzare solo un
panno umido. Non immergere la base in acqua e non metterela in lavastoviglie. Per la pulizia non utilizzare materiali
abrasivi, oggetti appuntiti o spazzole: rischio di graffi e danni al rivestimento. In caso di lavaggio in lavastoviglie, non



&®

posizionare Aeroccino direttamente sul perno della lavastoviglie per evitare di danneggiare il rivestimento interno.

Se la parte inferiore di Aeroccino & bagnata, lasciarla asciugare prima di rimetterla a contatto con il connettore della
base. Non immergere I'apparecchio in acqua né pulirlo con acqua se il cavo o la spina sono danneggiati, né se i
sono verificati problemi durante il funzionamento, se e caduto o presenta danni di qualsiasi tipo. Un cavo, una spina
0 un apparecchio danneggiato possono causare scosse elettriche, ustioni e incendi. Restituire I'apparecchio al centro
di assistenza autorizzato piu vicino affinché sia esaminato, riparato o regolato.

@ Entnehmen Sie den Quirl aus der Kanne und entfernen Sie

@ Entfernen Sie die Kanne von der Basis. die Feder des Quirls.

Entfernen Sie die Dichtung vom Deckel.

. , . Rimuovere il frullino dal bricco e la molla dal frullino.
Rimuovere I'’Aeroccino dalla base.

Rimuovere la guarnizione dal coperchio.
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Reinigung / Puliza

A B O A Spiilmaschine: Alle Teile auBer der Basis sind bis zu 70 °C spillmaschinengeeignet.

ﬁ A: Lavaggio in lavastoviglie: mettere tutte le componenti in lavastoviglie eccetto la base,
ad una temperatura massima di 70 °C.

_ / B: Handwésche: Waschen Sie das Innere der Kanne, den Deckel, die Dichtung, den Quirl und
‘ die Feder in warmem oder heiBem Wasser. Nutzen Sie keine rauen Materialien, da diese die
‘ Beschichtung beschédigen kénnen.
Q B: Lavaggio a mano: lavare I'interno di Aeroccino, la guarnizione, il coperchio, il frullino e
& la molla con un detergente e risciacquare con acqua tiepida/calda. Non utilizzare materiali
@ abrasivi per evitare possibili danni al rivestimento.
[=4

B Reinigen Sie den Milchbehdlter sofort nach jeder Anwendung. Spulen Sie ihn vor der Reinigung mit heissem Wasser aus. Wenn der Milchbehélter nach der Reinigung immer noch schmutzig
ist, tauchen Sie ihn wéahrend 30 Minuten in heisses Wasser und reinigen ihn nochmals.

Pulire subito I"apparecchio dopo ogni uso. Risciacquare con acqua calda prima di pulirlo. Se I'apparecchio continua ad essere sporco dopo averlo pulito, immergerlo in acqua calda per 30
minuti e ripetere la pulizia.
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Trocknen Sie alle Teile mit einem frischen und trockenen
Tuch oder Papier und setzen Sie sie anschlieBend wieder
zusammen. Stellen Sie sicher, dass der Aufsatz und die
Aufschadumspirale korrekt zusammengesetzt und eingefligt
sind.

Sciacquare e pulire con un panno umido. Assicurarsi che il
frullino e la molla siano rimontati e in posizione corretta.

Stellen Sie sicher, dass der Sockel und der untere Bereich
vor der ndchsten Anwendung sauber und trocken sind.

Accertarsi che il connettore e le aree scanalate siano puliti
asciutti prima dell’utilizzo successivo.

G®

A VORSICHT: Priifen Sie beim erneuten
Zusammensetzen der Teile diese auf sichtbare
Beschadigungen oder Risse. Stellen Sie zudem
sicher, dass sich kein Wasser am Konnektor befindet.
Im Falle einer Beschédigung darf das Gerat nicht
genutzt werden.

ATTENZIONE: durante il riassemblamento controllare
le singole parti per assicurarsi che non vi siano danni /
crepe visibili 0 acqua residua nel connettore. In caso
di danni, il dispositivo non deve essere utilizzato.
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~ehlerbenelbung
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Das Gerét startet nicht.

- Stellen Sie sicher, dass die Kanne korrekt auf der Basis aufgesetzt und der Quirl richtig in der Kanne eingesetzt ist.

Milchschaumqualitét
mangelhaft oder Milch
angebrannt.

- Fiir eine optimale Milchschaumqualitat verwenden Sie bitte ausschlieBlich kalte (Kihischranktemperatur: 4-6 °C) Halbfettmilch. Zur Sicherstellung der Hygiene

nutzen Sie pasteurisierte Milch, die im Kiihischrank gelagert und frisch gedffnet wurde. Milch, die bereits gefroren war, wird nicht aufschdumen.

- Stellen Sie sicher, dass Kanne und Quirl sauber sind.
- Wir empfehlen dringend, keine angereicherten Milchsorten zu nutzen, ebenso keine Milchpulver oder aromatisierte Milchsorten.

Schnelles Blinken der
roten LED (Fehler).

- Das Gerat ist zu heiB: Reinigen Sie die Kanne unter kiihlem Wasser.

- Stellen Sie sicher, dass der Quirl korrekt eingesetzt ist.

- Nicht gentigend Milch: Fiillen Sie Milch bis zur «Min»-Markierung ein.

- Reinigen Sie den Aeroccino und stellen Sie sicher, dass sich keine Wasserriicksténde an der Basis befinden.
- Sollten keine Anderungen eintreten, kontaktieren Sie Nespresso.

Milch lauft iiber.

- Stellen Sie sicher, dass die jeweilige Flillmenge eingehalten wird.




=icerca e riscluzione guast

Il dispositivo non si - Assicurarsi che il bricco sia posizionato correttamente sulla base e che il frullino sia posizionato correttamente nel bricco.
awvia.
Schiuma di latte di - Per una schiuma di latte ottimale, utilizzare latte intero o parzialmente scremato a temperatura di frigorifero (circa 4-6 °C). Per garantire le adeguate condizioni di
qualita non standard o igiene, utilizzare latte UHT (pastorizzato), refrigerato e aperto di recente. Il latte che sia stato eventualmente congelato non sara in grado di produrre schiuma.
latte bruciato. - Assicurarsi che Aeroccino e il suo frullino siano puliti.
- Si raccomanda vivamente di non utilizzare latti arricchiti, latti ricostituiti in polvere o latti aromatizzati.
Lindicatore luminoso - I dispositivo & troppo caldo: raffreddare il bricco con acqua fredda.
lampeggia velocemente - Assicurarsi che il frullino sia inserito correttamente nel bricco.
con luce rossa (errore). - Se si ha a disposizione poco latte, riempire il cappucinatore fino al livello “min”.

- Pulire Aeroccino e controllare che non ci sia acqua sulla base.
- Se la luce continua a lampeggiare, contattare Nespresso.

Fuoriuscite di latte. - Controllare I'indicatore di livello corrispondente.
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Produktspezifikationen / Speciiiche
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Aeroccino XL 4392

v EU/CH/GB/ZA: 220-240V, 50/60 Hz, 475-560 W

Garantie / Garanzia

Nespresso gewahrt ab Kauf eine Garantie von 2 Jahren gegen Materialdefekte und Fehler in
der handwerklichen Ausfihrung. Wahrend dieser Zeitspanne wird Nespresso jedes defekte
Produkt nach eigenem Ermessen reparieren oder austauschen, ohne Kosten fiir den Besitzer.
Die Austauschprodukte oder reparierten Einzelteile unterstehen der noch verbleibenden
Original-Garantiedauer oder einer Garantiedauer von sechs Monaten, je nachdem, was
langer ist. Diese beschrénkte Garantie kommt nicht zur Anwendung bei Beschadigungen, die
durch einen Unfall, Missbrauch, unsachgemaBe Pflege oder normalen VerschleiB verursacht
wurden. Ausgenommen im durch das anwendbare Recht zuldssigen Umfang nehmen die
Bestimmungen dieser eingeschrankten Garantie keine AusschlieBungen, Einschrankungen,
Anderungen oder Erganzungen beziiglich des auf Ihren Produktkaufs zwingend anwendbaren
Rechts vor. Wenn Sie der Meinung sind, dass Ihr Produkt fehlerhaft ist, kontaktieren Sie
Nespresso, um Anweisungen zu erhalten, wohin Sie es senden oder zur Reparatur bringen
kénnen. Detaillierte Kontaktdaten finden Sie auf www.nespresso.com

Nespresso garantisce questo prodotto contro eventuali difetti dei materiali e di fabbricazione
per un periodo di due anni dalla data d’acquisto. Durante tale periodo, Nespresso provvedera
a riparare o sostituire, a sua discrezione, qualsiasi prodotto che risulti difettoso, senza

oneri da parte del proprietario. | prodotti sostituiti o i componenti riparati saranno garantiti
esclusivamente per il periodo restante della garanzia originale o per sei mesi, a seconda di
quale sia il periodo maggiore. La presente garanzia limitata non copre i danni derivanti da
incidenti, utilizzo improprio o scorretto, manutenzione inadeguata o normale usura.

Eccetto per quanto previsto dalla legge vigente, le condizioni della presente garanzia non
escludono, limitano o modificano, € affiancano i diritti vincolanti previsti per legge, applicabili
alla vendita del prodotto al consumatore. In caso si ritenga che il prodotto sia difettoso,
rivolgersi a Nespresso per ricevere istruzioni su dove inviare o portare I'apparecchio per

la riparazione. Per maggiori informazioni su Nespresso, si prega di visitare il sito web
WWW.Nespresso.com



G®

—Ntsorgung und Umweltschutz /
Smaltimento e protezione ambientale

Entsorgung Smaltimento

lhr Gerat enthalt wertvolle Materialien, die Questo dispositivo contiene materiali di valore
mmmm \Vicdergewonnen oder recycelt werden konnen. mmmm Che POSSONO essere recuperati o riciclati. La
Die Trennung der Abfallmaterialien nach ihrer Art separazione dei materiali di scarto consente il riciclo
erleichtert das Recycling des wiederverwertbaren di preziose materie prime. Smaltire I'apparecchio in un
Materials. Bringen Sie das Gerat zu einem Recycling- apposito centro di raccolta. A tal proposito, e possibile
bzw. Wertstoffhof. Mehr Informationen tber deren ottenere maggiori informazioni contattando le autorita
Wiederverwertung erhalten Sie bei lhren Ortlichen locali.
Behorden.
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INstrucciones de seguridad ©

: alimentacion es el mismo que el especificado en la placa de
ADVERTENCIA/PRECAUCION amettaoon &
PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA - El aparato debera utilizarse tnicamente con la base

B suministrada.

DESCONECTE EL CABLE DANADO « El uso de accesorios complementarios no recomendados
Debera dejarse al menos una copia de este manual en para el aparato podria provocar incendios, descargas
un lugar en el que esté disponible en todo momento electricas o lesiones. , ,
para el personal de mantenimiento y gestion. - Para desconectar el aparato, interrumpa cualquier

preparacion y quite el enchufe de la toma de corriente.
- Desconecte el aparato tirando del enchufe, no del cable, ya

ADVERTENCIA: Estas instrucciones son parte del
que esto podria dafarlo.

aparato. Lea todas las instrucciones y las instrucciones

de seguridad antes de Ufilizar el aparato. Guarde estas « No tire del cable sobre bordes afilados, no lo sujete con
instrucciones y transmitalas a cualquier propietario posterior. abrazaderas ni permita que cuelgue. Mantenga el cable

Evite cualquier riesgo de descarga eléctrica mortal  alejado de cualquier fuente de calor y humedad.

o incendio - Para evitar riesgos, nunca coloque el aparato sobre
- Conecte la base solo a un enchufe con toma de tierra superficies calientes o cerca de ellas (por ejemplo,
adecuado. Asegurese de que el voltaje de la fuente de radiadores, estufas, quemadores de gas o similares).

49



® Instrucciones de seguridad

« No utilice el aparato si el cable o el enchufe estan dariados, tierra cuyo conductor tenga una seccion de al menos 1,5 mm?.
si no funciona correctamente, se ha caido o presenta algin ~ « No lo cologque sobre un quemador de gas o eléctrico, en
dario. Un cable, enchufe o aparato dariado puede provocar un horno caliente, radiadores u hornillas ni cerca de ellos.

descargas eléctricas, quemaduras e incendios. Lleve el Coloquelo siempre sobre una superficie estable y lisa. La
aparato al centro de servicio técnico autorizado mas cercano  superficie debera ser resistente al calor y los fluidos (agua,
para su examen, reparacion o ajuste eléctrico o mecanico. café, leche o similares).

« Los cables de la fuente de alimentacion cortos reducen los  « Advertencia para evitar derrames en el conector.
riesgos de enredarse o tropezar con ellos. - La superficie del elemento calefactor esta sujeta a calor

« Los cables mas largos (0 extraibles) pueden ser utilizados si residual después de su uso.
se hace con cuidado y: - Para obtener una espuma perfecta, utiliza leche desnatada
1) la clasificacion eléctrica indicada es al menos igual quela o semidesnatada UHT o pasteurizada (a aproximadamente
clasificacion eléctrica del aparato 4-6 °C).
2) se utiliza un cable de tres hilos con toma de tierra « En tus preparaciones puedes utilizar bebidas de soja,
3) se colocan de modo que no cuelguen por el borde de la almendra o0 avena. Recomendamos que las personas con
mesa 0 del mostrador, donde alguien podria tirar de ellos 0 intolerancia a la lactosa o con alergia a los l&cteos utilicen un
tropezarse. dispositivo independiente.

0o Si necesita utilizar una alargadera, utilice un cable contomade < Este equipo no es apto para ser usado con otros productos



como leche enriquecida, leche en polvo reconstituida o leche
con sabores.

Evite posibles dafios cuando maneje el aparato

« Nunca deje el aparato sin supervision mientras esté en
funcionamiento. Manténgalo fuera del alcance de 1os nifios.
El aparato solo esta disefiado para ser utilizado por personas
con experiencia y conocimientos suficientes y que sean
fisica, sensorial y mentalmente capaces de manejarlo de
forma segura segun lo especificado en estas instrucciones.

« Este aparato ha sido disefiado para ser utilizado en entornos
domésticos y aplicaciones similares como en cocinas para
empleados en tiendas, oficinas y otros lugares de trabajo y
en granjas.

« En el caso de los edificios de oficinas, el mantenimiento de
los hoteles y el personal de administracion, el mantenimiento
deberd ser realizado por un centro de servicio autorizado.

« Este aparato puede ser utilizado por nifios de ocho afos
como minimo 0 por personas que tengan las facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o que no tengan
experiencia siempre que lo hagan bajo supervision o hayan
recibido instrucciones sobre como usar el aparato de forma
segura y sean conscientes de los posibles peligros. Los
nifos no deberan jugar con el aparato.

- Mantenga siempre la tapa cerrada durante la preparacion.

« Si retira la tapa durante la preparacion, podria sufrir
quemaduras.

« Hay que tener especial cuidado al mover cualquier aparato
que contenga liquidos calientes.

- No utilice el aparato en el exterior.

« No utilice el aparato para ningun uso distinto de aquel para
el que ha sido diseiado.

- El aparato esta disefiado para preparar recetas de acuerdo
con estas instrucciones. No se aceptaran responsabilidades



® Instrucciones de seguridad

derivadas de su uso para otros propdsitos, un manejo
inadecuado o reparaciones efectuadas por no profesionales.
Los servicios que cubre la garantia también estaran
excluidos en esos casos.

« No abra el aparato. Voltaje peligroso en el interior.

Evite posibles dafios cuando limpie el aparato
« Desconecte el aparato cuando no lo vaya a utilizar durante
un largo periodo de tiempo y antes de limpiarlo. Deje que se
enfrie antes de colocar o retirar piezas y antes de limpiar el
aparato. Retire el aparato de la base antes de proceder a su
limpieza.
~— Antes de utilizar el aparato, asegurese de
que la parte inferior del Aeroccino y la zona
de debajo de la base estan secas,
- especialmente la zona del conector. La
electricidad y el agua pueden provocar descargas eléctricas
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mortales.

- Para proteger a las personas de incendios, descargas
eléctricas y lesiones, no sumerja el cable, los enchufes, la
base ni la jarra en agua o cualquier otro liquido.

« Todos los componentes del Aeroccino, incluida la jarra, son
aptos para el lavavajillas, excepto la base, pero no pueden
lavarse a una temperatura superior a 70 °C.

« Si el Aeroccino se cae, no vuelva a utilizarlo. Hay riesgo de
que entre agua en el compartimento eléctrico a través de
pequenas grietas que pudieran haberse generado por este
incidente. La unidad no sera apta para el lavavajillas si se cae.

« Los nifios menores de ocho arios no podran llevar a cabo la
limpieza y el mantenimiento del aparato sin la supervision de
un adulto. Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance
de los nifios menores de ocho arios.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES



Precaucoes de Seguranca

& igual & especificada na placa de identificacao.
ATENGAO / AVISO . 8 aparelho apenas pode ser utilizado Comga base fornecida.
PERIGO ELETRICO -0 L(JjSO de 'Tlcessérios néé) recgmendaldos para ? aparelho

~ pode resultar em incéndio, choque elétrico ou ferimentos a

B.EﬁILIL(I;éJ/-I\ED% CABO DE ALIMENTACAOQ pessoas. | )
Pelo menos uma copia deste manual deve estar ~ Para desligar o equipamento, pare qualquer preparagao,
sempre acessivel para ser consultado pelo pessoal de & depois remova a ficha da tomada. .
manutengao e gesto. « Desligue removendo a ficha da tomada e ndo puxando

0 cabo, pois podera danifica-lo.

ATENGAO: As presentes instrucBes séo parte integrante . Nso puar o cabo sobre extremidades cortantes, néo
do aparelho. Leia e siga todas as instrugbes para evitar prender, nem permitir que fique suspenso. Mantenha o cabo

possiveis acidentes ou danos. Guarde as presentes longe do calor e humidade.
instrugdes e entregue-as aos donos subsequentes. « Para evitar situagdes de perigo, nunca colocar o aparelho
Evite o risco de choque elétrico fatal sobre ou ao lado de superficies quentes, tais como

e de incéndio radiadores, placas de fogdo, bicos de gas ou semelhantes.

« Ligar a base elétrica apenas a tomadas apropriadas e com  « Néo utilizar o aparelho com um cabo de alimentagéo ou
ligagdo a terra. Verificar se a tensdo da corrente elétrica € ficha danificados, nem ligar o aparelho se este estiver a
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funcionar incorretamente, se tiver caido ou se estiver, de
alguma forma, danificado. Entregar o aparelho no centro
de apoio técnico autorizado mais préximo para verificagao,
reparagéo ou ajuste elétrico ou mecanico.

« Os cabos de alimentacéo curtos reduzem os riscos
resultantes de cabos emaranhados ou de alguém tropecar
num cabo comprido.

« Cabos mais longos (ou removiveis) podem ser utilizados se
forem tomadas medidas de precaugao na sua utilizacéo, €:
1) se a classificacdo elétrica marcada €, pelo menos, igual a
classificacdo elétrica do aparelho
2) se um cabo de tipo terra com 3 fios for utilizado
3) se 0(s) cabo(s) for(em) organizado(s) de modo a que
nao fique(m) pendurado(s) sobre a bancada ou tampo da
mesa, onde possa(m) ser puxado(s) ou onde alguém possa
tropecar.

« Se for necessario utilizar uma extensdo, utilize apenas um

cabo com ligacéo a terra com uma seccdo transversal de
conducéo de pelo menos 1,5 mm?.

« Nunca colocar o aparelho sobre ou perto de bicos de gas ou
placas elétricas, num forno elétrico, radiadores ou placas de
fogao. Coloque sempre numa superficie estavel e uniforme.
A superficie deve ser resistente ao calor e a liquidos, como
agua, café, leite ou similar.

« Aviso para evitar derramamento no conector.

« A superficie da peca de aquecimento estd sujeita a calor
residual apos utilizagao.

« Para espuma perfeita, utilizar leite UHT refrigerado
ou pasteurizado desnatado ou semi-desnatado
(@proximadamente 4-6 °C).

- Pode utilizar bebida de soja, améndoa ou aveia para 0s seus
preparados. Para pessoas com intolerancia a lactose ou
alergia ao leite, recomendamos ter um aparelho separado.

« Este equipamento ndo é adequado para ser utilizado com



outros produtos, tais como leite enriquecido, leite em po
reconstituido ou leites aromatizados.

Evite potenciais danos durante a utilizagao do aparelho

« Nunca deixe 0 aparelho sem vigilancia durante o seu
funcionamento. Mantenha-lo fora do alcance das criangas.
0O aparelho destina-se a ser utilizado apenas por pessoas
que tém conhecimento e experiéncia suficientes, e que
sejam fisica, sensorial € mentalmente capazes de operar
a maquina de forma segura, em conformidade com estas
instrucGes.

« Este aparelho destina-se a ser utilizado em ambientes
domesticos e em aplicagdes similares, tais como: dreas de
cozinha em lojas, escritdrios e outros ambientes de trabalho,
quintas.

« Para escritorios, pessoal da manutengdo e gestéo de hoteis,
a manutengao deve ser realizada por pessoal autorizado.

- Este aparelho apenas pode ser utilizado por criangas a
partir dos 8 anos de idade, assim como por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais, e mentais reduzidas ou
falta de experiéncia se estiverem sob supervisdo e se Ihes
forem dadas instrucdes relativamente & utilizago segura do
aparelho e compreendam os perigos envolvidos. As criangas
nao devem brincar com o aparelho.

- Mantenha sempre a tampa fechada durante a preparagéo
da bebida.

« Podem ocorrer queimaduras se a tampa for removida
durante os ciclos de preparagao da bebida.

« Ter especial cuidado ao mover um aparelho que contenha
liquidos quentes.

« Nao utilizar este aparelho no exterior.

« Néo utilizar o aparelho para outros fins além da sua
utilizagao pretendida.

« 0 aparelho destina-se a preparacéo de bebidas segundo as
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instrugdes apresentadas. Nao nos responsabilizamos por
quaisquer outros fins, funcionamentos ilicitos ou reparacdes
nao profissionais. Os servigos de garantia também seréo
excluidos nessas situagoes.

- N&o abra o aparelho. Perigo de voltagem no interior.

Evite potenciais danos durante a limpeza do aparelho
« Degligar o aparelho da tomada quando ndo estiver a ser
utilizado e antes de o limpar. Deixar arrefecer antes de
colocar ou retirar pecas e antes de limpar o aparelho.
Remova 0 aparelho da base antes de limpar.

—~. Por favor certifique-se que a parte inferior
do Aeroccino e a area por de baixo da base
estdo secas, especialmente a area do
conector, antes de usar. Eletricidade e agua

juntas podem causar um choque elétrico fatal.
- Para proteger contra incéndio, choque elétrico e ferimentos

a pessoas, nao mergulhe o cabo, as fichas, a base € o jarro
em agua ou outro liquido.

« Todos 0s componentes do Aeroccino, incluindo o jarro, séo
lavaveis na maquina de lavar louca, exceto a base, mas ndo
podem ser lavados a uma temperatura superior a 70 °C.

« Se 0 Aeroccino cair, por favor ndo utilize mais. Ha o risco
de a dgua entrar para o compartimento elétrico, através de
fissuras potencialmente geradas por este incidente. Nao
lavar @ maquina se cair.

« A limpeza e a manutengao ndo devem ser efetuadas por
criangas, salvo se tiverem uma idade superior a 8 anos e
desde que devidamente supervisionadas. Manter o aparelho
e 0 Seu cabo de alimentago fora do alcance de criangas
com idade inferior a 8 anos de idade.

GUARDE ESTAS INSTRUGOES
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A PRECAUCION: Riesgo de descarga eléctrica mortal o incendio. Asegurese de que la parte inferior del espumador
de leche y la zona de debajo de la base estan secas. No utilice el aparato si el cable o el enchufe estan dafiados,
si no funciona correctamente, se ha caido o presenta algun dafo. Un cable, enchufe o aparato dafiado puede
provocar descargas eléctricas, quemaduras e incendios.

AVISO: Risco de choque elétrico e de incéndio! Certifique-se de que a parte lateral inferior da base da unidade
para leite e a area sob a base elétrica estdo secas. Nao opere o aparelho com um cabo de alimentagéo
danificado, nem ligar o aparelho se este estiver a funcionar incorretamente, se tiver caido ou se estiver,

de alguma forma, danificado. Um cabo, a ficha ou o aparelho danificados pode causar choques elétricos,
queimaduras e incéndios.

CONSEJOS: Para obtener una espuma de leche 6ptima, utiliza leche semidesnatada fria a la temperatura del frigorifico (4-6 °C). Para garantizar que se cumplen las condiciones higiénicas, utiliza solo
leche pasteurizada, refrigerada y recién abierta. Si la leche ha sido congelada, no formara espuma. Para garantizar que se cumplen las condiciones higiénicas y el mantenimiento adecuado del equipo,
se recomienda no utilizar leche especial enriquecida, leche en polvo reconstituida ni leche con sabores. No se debe afiadir sirope, azicar, chocolate en polvo ni otros aditivos directamente en la jarra.
Esto podria dafiar el revestimiento durante la preparacion. En tus preparaciones con leche puedes utilizar bebidas de soja, almendra o avena. Aviso: Las bebidas vegetales contienen alérgenos (gluten,
almendra, soja) y las personas que sufran alergias alimentarias deben utilizarlas con precaucion. El volumen de espuma depende del tipo de bebida que se utilice y de su temperatura.

SUGESTOES: Para uma excelente espuma de leite, use leite meio-gordo & temperatura refrigerada (cerca de 4 °C - 6 °C). Para garantir condicGes de higiene, utilize apenas leite tratado
termicamente (pasteurizado), refrigerado e acabado de abrir. Leite que tenha sido congelado ndo produzird espuma. Para assegurar condicdes de higiene e manutengao adequadas, é
altamente recomendado que n&o utilize leites especiais enriquecidos, leites reconstituidos em pd ou aromatizados. Xarope, agcar, chocolate em pd ou quaisquer outros aditivos ndo devem
ser adicionados diretamente no jarro. Tal pode danificar o revestimento durante a preparagéo. Pode utilizar bebidas de soja, améndoa ou aveia nas suas preparagdes. Atencéo: As bebidas
vegetais contém alergénios (gltten, améndoa, soja) e devem ser manuseadas cuidadosamente por pessoas que sofrem alergias alimentares. O volume da espuma depende da natureza da

bebida utilizada e da sua temperatura. -
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@ @ Lavelo antes de utilizarlo por primera vez y despuss de cada
9 uso de acuerdo con las instrucciones de limpieza. Coloque
h el batidor en la jarra. Retire el muelle del batidor si quiere

.' preparar leche caliente.

' Limpe o aparelho antes da primeira utilizagao e apés cada
\‘ utilizagao, de acordo com as instruges de limpeza. Coloque 0
\ 2 batedor dentro do jarro. Remova a mola do batedor se quiser

preparar leite quente.

@  Llene el espumador de leche hasta uno de los dos indicadores de nivel

maximo: El indicador de nivel méximo mds bajo (225 mi) corresponde

a las preparaciones de espuma de leche fria y caliente. El indicador de
nivel maximo mas alto (400 ml) corresponde a las preparaciones de leche
caliente. Llene el espumador de leche al menos hasta el indicador de nivel
minimo (120 ml) para garantizar la buena calidad de la espuma de leche.

Encha jarro com leite até um dos indicadores de nivel “Max”: O
indicador inferior de nivel “Max” (225 ml) é para preparacdes de
espuma de leite quente e fria. O indicador superior de nivel “Max”
(400 ml) é para preparac@es de leite quente. Encha o jarro pelo
menos até ao indicador de nivel “Min” (120 ml), para assegurar boa
qualidade de espuma de leite.

&

©

Nivel méximo para preparar espuma
de leche fria y caliente

Nivel méximo para a preparagao de
espuma de leite quente e fria

O

Nivel méximo para preparar
leche caliente

Nivel méximo para preparagoes
de leite quente

© Coloque la tapa sobre la jarra. Asegurese de que el conector esté seco antes de colocar
la jarra en la base. El indicador luminoso blanco se enciende brevemente y el dispositivo
emite un sonido. El dispositivo estd listo para usar.

Cologque a tampa no jarro. Certifique-se de que a ficha esta seca antes de ligar o jarro
a base. O indicador luminoso branco acende de forma breve e o dispositivo emite um
som. O dispositivo esta pronto a ser utilizado.



O  Elja una preparacion de leche pulsando el botdn. Si desea

una preparacion caliente, pulse ligeramente el botén

para comenzar. El indicador parpadea en color naranja.

Si desea preparar espuma de leche frfa, mantenga el
botdn pulsado durante el menos 2 segundos. El indicador
luminoso parpadea en color azul.

Escolha a preparagdo da sua receita de leite pressionando
0 botdo. Para preparagdes a quente, pressione brevemente
0 botéo para iniciar. O indicador luminoso pisca a laranja.
Para preparagdes de espuma de leite fria, pressione

0 botdo, durante pelo menos 2 segundos. O indicador
luminoso pisca com a cor azul.

O La preparacion de espuma de leche caliente dura aproximadamente como méaximo

120 segundos; la de espuma de leche fria, 90 segundos; y la de leche caliente,
180 segundos. La preparacion se puede detener en cualquier momento pulsando
el botén o retirando el Aeroccino de la base. Utilice solo una cuchara no metdlica
para recoger la espuma de la jarra. El dispositivo emite un sonido al final de la
preparacion.

A preparag@o de espuma de leite quente, demora aproximadamente 120 segundos,
para espuma de leite fria demora aproximadamente 90 segundos e para leite quente
demora aproximadamente 180 segundos. As preparagdes podem ser interrompidas a
qualquer momento ao pressionar o botdo ou ao remover 0 Aeroccino da base elétrica.
Use uma colher que ndo seja de metal para recolher a espuma no jarro. O dispositivo
emite um som no final da preparagao.

®®

0O = dispositivo se apaga
automdticamente tras
la preparacion. Pulse el
botdn para encender el
dispositivo.

0 dispositivo desliga-
se automaticamente
apds a preparagéo.
Pressione o botdo
para LIGAR o
dispositivo.

Tiempo de preparacion maximo

Batidor Preparacion Funciones Capacidad minima ~ Capacidad maxima  Instrucciones aproximado / Temno anroximado
Batedor ~ Preparagao Fungéo Capacidade minima  Capacidade maxima  Instrugdes dp //1empo ap
e preparagdo maxima

Espuma de leche caliente  Preparacion de espuma de leche y calentamiento 120 ml de leche 225 ml de leche Pulsacion corta > Luz naranja 120 segundos

Espuma de leite quente  Formagdo de espuma e aquecimento 120 ml de leite 225 ml de leite Pressione > Luz laranja 120 segundos

Espuma de leche fria Solo preparacion de espuma de leche 120 ml de leche 225 ml de leche Pulsacion larga (2 segundos) > Luzazul 90 segundos

Espuma de leite fria Apenas formagao de espuma 120 ml de leite 225 ml de leite Pressione durante 2 segundos > Luz azul 90 segundos

Leche caliente Solo calentamiento 120 mi de leche 400 ml de leche Pulsacion corta > Luz naranja 180 segundos

Leite quente Apenas aquecimento 120 ml de leite 400 ml de leite Pressione > Luz laranja 180 segundos
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Recetas Funciones Indicador de nivel  Instrucciones
Bebida Funcéo Indicador de nivel  Instrugdes
Cappuccino (3x) Espuma de leche caliente Haga espuma con 225 ml de leche fria. Prepare un Ristretto (25 ml) o un Espresso (40 ml) en 3 tazas de Capuccino.

Cappuccino (3x)

Espuma de leite quente

MAX @

Vierta la leche con espuma por igual en cada taza.
Crie 225 ml de espuma com leite frio. Tire um Ristretto (25 ml) ou um Espresso (40 ml) em 3 chavenas de
Cappuccino. Divida igualmente o leite com espuma por de cada um.

Cappuccino grande Espuma de leche caliente  MIN Haga espuma con 120 ml de leche fria. Prepare un Espresso doble (80 ml) o 2 cdpsulas de Espresso (40 ml) en un
Cappuccino Grande Espuma de leite quente vaso para recetas. Vierta la leche con espuma en él.
Crie 120 ml de espuma com leite frio. Tire um Double Espresso (80 ml) ou 2 cdpsulas de Espresso (40 ml) num copo
de Receita. Verta o leite com espuma no topo.
Latte Macchiato Espuma de leche caliente  MIN Prepare 120 ml de espuma de leche fria. Vierta la espuma de leche en un vaso de recetas. Vierta encima un café

Latte Macchiato

Espuma de leite quente

Espresso (40 ml).
Prepare espuma a partir de 120 ml de leite frio. Coloque espuma num copo de receita. Faga a extragdo sobre a
espuma de um Espresso (40 ml).

Latte Macchiato grande
Latte Macchiato Grande

Espuma de leche caliente
Espuma de leite quente

MAX @

Prepare 225 ml de espuma de leche fria. Vierta la espuma de leche en una taza de recetas Recipie. Vierta encima un
café Espresso Doble (80 ml) o 2 capsulas de café Espresso (40 ml).

Prepare espuma a parir de 225 ml de leite frio. Cologue a espuma num copo Recipe. Faga a extragdo sobre a
espuma de um Double Espresso (80 ml) ou 2 cdpsulas de Espresso (40 ml).
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Recetas
Bebida

Funciones
Funcéo

Indicador de nivel
Indicador de nivel

Instrucciones
Instrucoes

Latte Macchiato
helado (2x)

Iced Latte Macchiato
(2x)

Espuma de leche fria
Espuma de leite fria

" O

Prepare 225 ml de espuma de leche fria. Llene dos vasos de recetas con tres cubitos de hielo grandes. Reparta la
espuma de leche en los vasos de recetas. Vierta encima un café Espresso (40 ml).

Prepare espuma a partir de 225 ml de leite frio. Coloque em 2 copos de receita 3 cubos de gelo. Cologue a mesma
quantidade de espuma de leite nos copos de receita. Faca a extragéo sobre a espuma de um Espresso (40 ml).

Latte Macchiato helado
grande

Iced Latte Macchiato
Grande

Espuma de leche fria
Espuma de leite fria

MIN

Prepare 120 ml de espuma de leche fria. Vierta la espuma de leche encima de tres cubitos de hielo grandes en un vaso
de recetas. Vierta encima un café Espresso Doble (80 ml) o 2 capsulas de café Espresso (40 ml).

Prepare espuma a partir de 120 ml de leite frio. Coloque a espuma sobre 3 cubos de gelo, num copo Recipe. Faca a
extragdo sobre a espuma de um Double Espresso (80 ml) ou 2 cépsulas de Espresso (40 ml).

Cappuccino Freddo (2x)
Freddo Cappuccino (2x)

Espuma de leche fria
Espuma de leite fria

"o

Prepare 225 ml de espuma de leche fria. Extraiga por dos veces un café Espresso doble (80 ml) o dos veces dos capsulas de
Espresso (40 ml) y viertalos en dos vasos de recetas con tres cubitos de hielo grande. Reparta la espuma de leche fria entre ellos.
Prepare espuma a partir de 225 ml de leite frio. Faga 2 extragbes de Double Espresso (80 ml) ou 2 extragdes de 2 cdpsulas de
Espresso (40 ml) para 2 copos Recipe e sobre 3 cubos de gelo. Coloque a mesma quantidade de espuma sobre cada um.

Cappuccino Freddo Espuma de leche fria ~ MIN Prepare 120 ml de espuma de leche fria. Vierta un café Espresso doble (80 ml) o dos capsulas de un café Espresso (40
grande Espuma de leite fria ml) en un vaso de recetas con tres cubitos de hielo grandes. Vierta encima la espuma de leche.

Freddo Cappuccino Prepare espuma a partir de 120 ml de leite frio. Faga a extragdo de um Double Espresso (80 ml) ou 2 cépsulas de
Grande Espresso (40 ml) sobre 3 cubos de gelo, num copo Recipe. Cologue espuma sobre o café e gelo.

Caffe Latte Leche caliente MAX .o. Vierta un café Espresso doble (80 ml) o dos capsulas de un café Espresso (40 ml) en una taza. Vierta encima abundante
Caffe Latte Leite quente leche caliente.

Faca a extragdo de um Double Espresso (80 ml) ou 2 cdpsulas de Espresso (40 ml) para uma caneca grande. Coloque
sobre o café uma quantidade generosa de leite quente.
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Limpieza / Limpeza
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A ADVERTENCIA: Limpie el dispositivo inmediatamente después de cada uso siguiendo las instrucciones de

limpieza. Antes de limpiarlo, enjudguelo con agua caliente. Si el dispositivo sigue estando sucio después de
limpiarlo, sumérjalo en agua caliente durante 30 minutos y vuelva a limpiarlo. En caso de que necesite limpiar la
base, desconéctela primero y utilice Unicamente un pafo humedo. No sumerja la base en agua ni la introduzca
en el lavavajillas. No utilice productos de limpieza abrasivos, objetos punzantes ni cepillos, ya que podria rayar o
danar el revestimiento de la jarra. No la coloque directamente sobre las varillas del lavavajillas, ya que podrian
producirse darios en el revestimiento interior. Si la parte inferior de la jarra esta humeda, séquela antes de volver
a colocarla en contacto con el conector de la base. No sumerja el aparato en agua ni lo limpie con agua si tiene
un cable 0 una clavija estropeados o si se ha funcionado mal, se ha caido o se ha dafado de alguna forma. Un
cable, enchufe o aparato danado puede provocar descargas eléctricas, quemaduras e incendios. Lleve el aparato
al centro de servicio técnico autorizado mas cercano para su examen, reparacion o ajuste eléctrico o mecanico.
ATENGAO: lepe o dispositivo imediatamente apos cada utilizacdo, de acordo com as instrugdes de limpeza.
Lave-o com dgua quente antes da limpeza. Se o dispositivo ainda estiver sujo apos o processo de limpeza,
mergulhe-o0 em dgua quente durante 30 minutos e limpe-o novamente. Caso a base elétrica tenha de ser

limpa, desligue-a primeiro da tomada e use apenas um pano humido. Ndo mergulhe a base elétrica em agua
nem coloque na maquina de lavar louca. N&o utilize produtos abrasivos, objetos cortantes ou escovas: tal
podera produzir riscos e danificar o revestimento do jarro. Nao coloque diretamente sobre o pino da maquina



®®

de lavar louca, pois tal podera causar danos a superficie interna. Se a parte inferior do jarro estiver molhada,
seque-a antes de o colocar novamente em contacto com a estacéo da base elétrica. Ndo mergulhe o aparelho
em dagua nem o limpe com dgua se o cabo de alimentagdo ou a ficha estiverem danificados ou em caso de
mau funcionamento, de queda ou de danos de qualquer tipo. Um cabo de alimentagéo danificado pode causar
choques elétricos, queimaduras e incéndios. Entregar o aparelho no centro de apoio técnico autorizado mais
proximo para verificagdo, reparacao ou ajuste elétrico ou mecanico.

O FReticla jarra de la base @ Reire el batidor de la jarra'y el muelle del batidor.

Retire el sello de la tapa. Remova o batedor do jarro, € a mola do batedor.

Remova o jarro da base.
Remova o vedante da tampa.
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Limpieza / Limpeza

A B O A Limpieza en el lavavaijillas: introduzca todas las piezas en el lavavajillas a una

ﬁ temperatura maxima de 70 °C.

A: Limpeza na maquina de lavar louga: coloque todas as pecas, exceto a base elétrica, na
magquina de lavar louga, a uma temperatura méxima de 70 °C.

% B: Limpieza a mano: lave la parte interior de la jarra, el sello, la tapa y el muelle con
‘ detergente y enjudguelos con agua tibia/caliente. No utilice material abrasivo que pueda dafiar
Q la superficie del equipo.
& B: Lavagem a mao: lave a parte interior do jarro, o vedante, a tampa, o batedor € a mola com
@ detergente e enxague com dgua quente/morna. Nao utilize materiais abrasivos que possam
[=4 danificar a superficie do equipamento.

@ Limpie el dispositivo inmediatamente después de cada uso. Antes de limpiarlo, enjudguelo con agua caliente. Si el dispositivo sigue estando sucio después de limpiarlo, sumérjalo en agua
caliente durante 30 minutos y vuelva a limpiarlo.

Limpe o dispositivo imediatamente ap6s cada utilizagdo. Lave com dgua quente antes da limpeza. Se o dispositivo ainda estiver sujo apds o processo de limpeza, mergulhe-o em dgua
quente durante 30 minutos e limpe-o novamente.
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Seque todas las piezas con un pafio limpio y seco o con
papel y vuelva a colocarlas en su sitio. Asegurese de que
el batidor y el resorte se vuelven a colocar en su sitio
correctamente.

Seque todas as pegas com uma toalha, pano ou papel

limpo e seco e, em seguida, volte @ montar todas as pegas.

Certifique-se de que o batedor e a mola sdo novamente
montados e em posi¢do corretamente.

Asegurese de que las ranuras y el conector estén limpios y
secos antes del siguiente uso.

Certifique-se de que a ficha e as reentrancias estéo limpas
e secas antes da utilizagdo seguinte.

©
A ADVERTENCIA: Cuando monte todas las piezas en
su sitio, compruebe que no tienen darios visibles ni
grietas y que no queda agua en el conector. En caso
de dano, no debe usarse el dispositivo.
ATENCAO: Verifique todas as pegas durante a
montagem, para garantir que nao ha danos visiveis /

fendas, ou agua remanescente no conector. Em caso
de danos, o aparelho ndo deve ser usado.
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® Resolucién de oroblemas

El dispositivo no se pone - Asegurese de que la jarra estd colocada correctamente sobre la base y de que el batidor esta fijado adecuadamente a la jarra.

en marcha.
La calidad de la - Para obtener una espuma de leche dptima, utilice leche semidesnatada fria a la temperatura del frigorifico (4-6 °C). Para garantizar que se cumplen las
espuma de leche no es condiciones higiénicas, utilice solo leche pasteurizada, refrigerada y recién abierta. Si la leche ha sido congelada, no formara espuma.
satisfactoria o la leche - Asegurese de que la jarra y el batidor estan limpios.
esta requemada. - Se recomienda no utilizar leches especiales enriquecidas, leches en polvo reconstituidas ni leches aromatizadas.
El indicador luminoso - El aparato estd demasiado caliente: enjuague la jarra con agua fria.
(de error) parpadea en - Asegurese de que el batidor esta fijado correctamente a la jarra.
rojo rapidamente. - No hay suficiente leche: rellene con leche hasta el nivel «<min».
- Limpie el Aeroccino y compruebe que no hay agua en la base.
- Si no se soluciona el problema, llame a Nespresso.
La leche se rebosa. - Compruebe el nivel del indicador correspondiente.
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~esolucao de problemas

0 aparelho ndo liga.

- Certifique-se que o jarro estd colocado corretamente na base e que o batedor estd colocado corretamente no jarro.

A qualidade da espuma
de leite ndo esta ao
nivel habitual ou o leite
esta queimado.

- Para uma espuma de leite ideal, use leite de vaca frio ou leite de vaca meio gordo a temperatura de refrigerac@o (cerca de 4-6 °C). Para garantir as condigdes de
higiene, use apenas leite tratado termicamente (pasteurizado), refrigerado e recentemente aberto. Leite que foi congelado néo fard espuma.

- Certifique-se de que jarro e o batedor estdo limpos.

- E altamente recomenddvel ndo utilizar leites especiais enriquecidos, leites reconstituidos em pd, nem leites aromatizados.

Indicador luminoso,
pisca rapidamente a
vermelho (erro).

- 0 equipamento estd muito quente: Lave o jarro sob agua fria.

- Garanta que o batedor esta colocado corretamente no jarro.

- Néo hd leite suficiente: encha o espumador de leite até o nivel “min”.
- Limpe o Aeroccino e verifique se ndo ha dgua na base.

- Se ndo houver alteragdes, por favor contacte a Nespresso.

Excesso de leite.

- Verifique a indicagdo de nivel correspondente.
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Aeroccino XL 4392

v EU/CH/GB/ZA: 220-240V, 50/60 Hz, 475-560 W

Garantia / Garantia

La garantia de Nespresso cubre este producto frente a cualquier defecto de sus materiales y
de fabricacion durante un periodo de dos afios desde la fecha de compra. Durante este periodo,
Nespresso reparard o sustituird, a su entera discrecion, cualquier articulo defectuoso sin
coste para el propietario. Los articulos de sustitucion o las piezas reparadas estaran cubiertos
por la garantia tUnicamente durante el periodo no consumido de la garantia original o durante
seis meses, el plazo que resulte mayor. Esta garantia limitada no cubre los dafos ocasionados
por accidente, uso inadecuado, mantenimiento indebido o desgaste normal. Salvo que la

ley aplicable establezca lo contrario, las condiciones de esta garantia limitada no excluyen,
restringen ni modifican los derechos legales obligatorios aplicables a la venta del producto, y
son complementarias a estos. Si crees que tu producto es defectuoso, ponte en contacto con
Nespresso para recibir instrucciones sobre dénde enviarlo o llevarlo para su reparacion. Por
favor, visite nuestra pagina web (www.nespresso.com) para consultar los datos de contacto.

A Nespresso assume a garantia deste produto contra defeitos nos materiais e acabamentos
por um periodo de dois anos, a contar da data de compra. Durante este periodo, a Nespresso
ird reparar ou substituir, a seu critério, qualquer produto com defeito, sem custos para o
proprietdrio. Os produtos de substituigdo ou pegas reparadas serdo somente abrangidos pela
garantia apenas no periodo restante da garantia original ou seis meses, o periodo que for
maior. Esta garantia limitada ndo se aplica a qualquer defeito resultante de acidentes, uso
indevido, manutengdo inadequada ou desgaste normal. Exceto na medida permitida pela
legislagéo aplicavel, os termos desta garantia limitada ndo excluem, restringem ou modificam,
e sdo um complemento aos direitos legais obrigatorios aplicaveis a venda do produto. Se
considerar que o0 seu produto tem defeito, contacte a Nespresso para obter instrugdes sobre
para onde o enviar ou levar para reparagao. Visite 0 nosso site em www.nespresso.com para
descobrir mais sobre a Nespresso.



“iminacion y Brotecgén medioambiental /
rotecao Ambiental

=liminacéao e

Eliminacion

Este aparato contiene materiales valiosos que se
mmmm Dueden recuperar o reciclar. La clasificacion de
los materiales de desecho restantes facilita el reciclaje de
materias primas valiosas. Deje el aparato en un punto de
reciclaje. Puede obtener informacion sobre la eliminacion
a través de las autoridades de su localidad.

©0)

Eliminacao

0 seu aparelho contém materiais valiosos
mmmm (UE podem ser recuperados ou reciclados. A
separacéo dos restantes materiais residuais por tipo
facilita a reciclagem de matérias-primas valiosas. Deixe 0
aparelho num ponto de recolha. Pode obter informagoes
sobre a eliminag&o junto das autoridades locais.
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Velligheildsmaatregelen

VOORZICHTIG / WAARSCHUWING

ELEKTRISCH GEVAAR

VERWIJDER HET BESCHADIGDE SNOER

Er moet ten minste één exemplaar van deze
handleiding op elk moment beschikbaar zijn voor het
onderhoudsteam en het management.

LET OP: Deze instructies zijn onderdeel van de

machine. Lees alle (veiligheids)instructies zorgvuldig
door voordat je de machine bedient. Bewaar deze instructies
en geef ze door aan een eventuele volgende eigenaar.

Voorkom risico op
elektrocutie of brand
« Sluit de Aeroccino alleen aan op een geschikt, goed
bereikbaar, geaard stopcontact. Controleer of de

netspanning overeenkomt met de spanning die op het
typeplaatje gespecificeerd is.

« Gebruik de Aeroccino uitsluitend in combinatie met de
meegeleverde basis.

« Het gebruik van aanvullende accessoires raden wij af en kan
leiden tot brand, stroomschokken en verwondingen.

« Om het apparaat te ontkoppelen, stop de bereiding en
verwijder de stekker uit het stopcontact.

« Verwijder de stekker uit het stopcontact door aan de stekker
te trekken - niet aan de voedingskabel, de kabel kan daarbij
beschadigd raken.

« Trek de kabel niet over scherpe randen, klem het niet vast
of laat het niet los hangen. Houd de kabel vrij van hitte en
vocht.

« Plaats de machine nooit op of naast hete opperviakken,
zoals radiatoren, fornuizen of gasbranders, om gevaarlijke
situaties te voorkomen.
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© Velligheildsmaatregelen

- Gebruik de Aeroccino niet als het snoer of de stekker « Als je een verlengsnoer nodig hebt, gebruik dan alleen een
beschadigd is of als de machine defect is, is gevallen of op geaarde kabel met een doorsnede van 1,5 mm?,
een andere manier beschadigd. Een beschadigde kabel, - Plaats de machine niet op of in de buurt van een hete gas-
stekker of machine kan elektrische schokken, brandwonden  of elektrische brander, in een verwarmde oven of op een
en brand veroorzaken. Breng de machine naar de radiator. Plaats de machine altijd op een stabiele en viakke
dichtstbijziinde erkende onderhoudsdienst voor onderzoek, ondergrond. Het opperviak moet bestand zijn tegen hitte en
reparatie of wijziging aan de technische of mechanische viogistoffen, zoals water, koffie of melk.
instellingen. « Waarschuwing om morsen op de voet te voorkomen.

« Korte kabels verminderen het risico van struikelen of verstrikt  « Het opperviak van het verwarmingselement in de voet blijft
raken. warm na gebruik.

« Een langere (of afneembare) kabel is toegestaan als ze met ~ « Gebruik voor optimaal melkschuim gekoelde UHT of
zorg gebruikt wordt, en: gepasteuriseerde volle of halfvolle melk met een gekoelde
1) De aangegeven elekirische classificatie minstens zo groot ~ temperatuur van ongeveer 4 tot 6 °C.
is als de spanning van het apparaat. « Het is mogelijk om soja-, amandel- of haverdrink te
2) Een geaarde - type 3 - kabel wordt gebruikt. gebruiken voor jouw bereidingen. Voor personen met een
3) De kabel(s) niet over het aanrecht hangen, waardoor er lactose-intolerantie raden wij aan een aparte machine te

aan getrokken, of over gevallen kan worden. gebruiken.



« De machine is niet geschikt voor gebruik met andere
producten zoals speciaal verrijkte melk, opgeloste melk of
gearomatiseerde melk.

Voorkom schade tijdens gebruik

- Laat de Aeroccino tijdens gebruik nooit onbeheerd achter.
Houd hem buiten bereik van kinderen. De Aeroccino mag
alleen gebruikt worden door personen met voldoende
ervaring en kennis en die fysiek, sensorisch en mentaal in
staat zijn om de machine veilig te gebruiken volgens deze
gebruikershandleiding.

« Deze machine is bedoeld voor gebruik in huishoudens en
vergelijkbare omgevingen, zoals personeelskeukens in
winkels, kantoren en andere werkomgevingen.

« Bij gebruik in kantoren, hotels en bedrijven moet onderhoud
worden uitgevoerd door een geautoriseerde servicefaciliteit.

« Deze machine mag door kinderen vanaf 8 jaar en ouder en

door mensen met fysieke, zintuiglijke of mentale beperking
of een gebrek aan ervaring alleen onder toezicht gebruikt
worden. Bovendien moeten zj instructies hebben gekregen
over het veilig gebruik van de machine en de risico’s
begrijpen. Kinderen mogen deze machine niet als speelgoed
gebruiken.

- Houd het deksel altijd gesloten tijdens de bereiding.

« Je kunt je branden wanneer je de deksel verplaatst tiidens
de bereiding.

- Wees uiterst voorzichtig wanneer je een machine met hete
vioeistoffen verplaatst.

« Niet buitenshuis gebruiken.

- Gebruik deze machine uitsluitend voor de doeleinden
waarvoor het ontworpen is.

« De Aeroccino is bedoeld om dranken te bereiden volgens
deze instructies. Er wordt geen aansprakelijkheid aanvaard in
het geval van gebruik voor andere doeleinden, onjuiste
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bewerkingen of onprofessionele reparaties. De garantie
vervalt dan.

- Maak de Aeroccino niet open. Levensgevaarlike elektrische
spanning.

Vermijd schade door reinigen

« Verwijder de stekker uit het stopcontact als je de Aeroccino
lange tijd niet gebruikt en voordat je hem schoonmaakt. Laat
de machine eerst afkoelen voordat je onderdelen plaatst of
verwijdert en voordat je de machine schoonmaakt. Verwijder
de Aeroccmo van de basis voordat je deze schoonmaak.

' Zorg dat de onderkant van de Aeroccino en

de basis droog zijn voor gebruik, met name
elektrocutie.

het connectiegebied. Elektriciteit en water
gaan niet samen en kunnen resulteren in
« Dompel het snoer, de basis, de stekker of de

melkopschuimer nooit in water of andere vloeistoffen om
brand, elektrische schokken en verwondingen te voorkomen.

« Alle onderdelen van de Aeroccino, inclusief de
melkopschuimer, kunnen in de vaatwasser, met uitzondering
van de basis. Ze kunnen echter niet op een hogere
temperatuur afgewassen worden dan 70 °C.

« Gebruik de Aeroccino niet meer als je hem hebt laten
vallen, omdat er een risico is dat water het elekirische
compartiment binnendringt door kleine scheurtjes die
mogelijk zijn veroorzaakt. De melkopschuimer is 0ok niet
meer geschikt voor de vaatwasser.

« Het schoonmaken en onderhouden van de machine mag niet
gebeuren door kinderen, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en onder
toezicht staan van een volwassene. Houd de machine en het
snoer buiten het gebruik van kinderen jonger dan 8 jaar.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES
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fapopold. , , , TNG GUOKEUNG

* T1p000x1 va anoGevyeTal n &1appof uypod oTnv » Mnv agrveTe ToTé TN cuokewn xwplc emiBhedn v
UMOSOxT) OOVBEONG LiE TO PEVHA. , Aertoupyel. Mnv Ty adrveTe oe onpeia 6mou £xouy

+ H Beppavopevn emodaveia evoexeTal va mopapieivel npdoBaon maiié. H ouakeur mpoopiCeTat yia xpron
Cgotn petatnv xpnon. , am6 ATopa TIOU £X0LV ETIAPKT EUTIEPIA KAl YVWOT

- lla TéAeto appd, xpnaomoinaTte Yuyeio UHT KQl TTOU £X0UV ETIAPKEIC OWLATIKES, QloBNTAPIES
) TAOTEPWHEVO YAAQ AMOBOUTUPWHEVO ) N 1 SIAVONTIKEC IKAVOTNTEC, WOTE VAl XEIPIOTOY TN
anooutupwpévo (repimov 4-6°C). OUOKEUN pE aoPAAela oUpdWVA PE QUTEG TIC 08NYiEC.

» Mriopeire va xpnolonorogTe podnua oonag 1 « AUTH) ) GUOKELN TTPOOPICETAl YIa XPi0N OE OIKIAKD
aUY6AA0L A BPWUNG Yia TIG MpogTolaoieq oac,. Na TEPIBAMOV KOl QVAAOYEC EDAPHOYES HOVO, OTWG:
aropa e 6000\/8&10 01N AaKTON f o}\)\spylg 0TO YAAQ, YPOUC KOUZIVAC TPOOWTIKOY 0E KATAOTALATG,
OLVIOTODPE VA EXETE [Ia EEXWOIOTH OUOKEUT. ypadeia, aypolkiee kat GAa epyaciakd mepiBEAoVTa.

« AuTOC 0 eEomAoPOC eV eival KATAMNAOC yia xpron .



N [MpoduAaEelc aodaleiag

« Nl kTipla ypadeiwv kat amd mpoowikd cuvtHEnong Kat  « Mnv XpnolOomOLETE TN CUCKELN 08 eEWTEPIKO XWPO.
dievBuvaonc Eevodoxelwy, N ouvThpnon Ba mpeEmelL va « Mnv xpnotomolette Tn GUOKEUN yia OTTOIAdNTIOTE GAAN

ekTeheltal amd e€ouolodoTNUEVO KEVTPO GEQPPIC. XpPnon ekToc NG evoedelypévne.

« AuTr) n cuokeur| umopet va xpnotgomoinBel anmd madia  « H cuokeun mpoopiCeTal yia Tnv mpoeTolaoia
8 ETWV KAl Avw, KABWC Kal amd AToua e PElwUEVES POONUATWY COPGWVA PE QUTEC TIC 00NYieC. Aev
OWHATIKES, aloBNTAPIEC ) DIAVONTIKEC IKAVOTNTEC A avaAapBavoupe euBuvn yia OmoleaONTOTE AANEC
ATopa XWPIC OXETIKY epmelpia, LMo TNV TPOUTOBEDN Xpnoelc, AavBaopuévouc Tpomoug Aettoupyiag f un
OTL EMTNEOLVTAL KATG TN XN, €Xouv AdBel 00nyie ETAYYEAUATIKEC ETIOKEVEC. 2€ TETOIEC TIEPITTWOELC,
OXETIKA e TN XPAON TNG OLOKELNC Ue aohair) TpOTO loxLel emionc e€aipean yia TIC umnPEaieg eyyunong.
KQI KATAVOOUV TOUC OXETIKOUC KIvoUvouc. Ta maidid 6ev  « Mnv avolyeTe Tn ouokeur). H TGon Tou peduatog oTo
eMTpeneTal va maiCouv Pe Tr oLoKeUN. e0WTEPIKS elvat emikivouvn.

+ Na dianpeire mdvTa KAEIOTO TO KamGKI KATA TN AnopUyeTe TOV KivOUVO TpaUPATIOPOU KaTd Tov
OIGPKEI0 TNG TIAPAOKEUNG. , , _ KaBapiopo TG OUCKEUAG

. I\/Iﬂoga va (epaTioTeite Qv AQQIPETETE TO KAMAKI KATA , AoouvSEoTe M GUOKELA OTQY BEV TN XPNOOTOIE(TE
T HIGPKeId TG TIAPCOKEUNG, Y1a PEYGAO XPOVIKO SIA0TNPA KA TPV ATt Tov

« XpelaleTau 1baitepn mpoooxn KATA TN YETAKIVNoN PIaC KaBaPIoLO. AGATTE T GUOKEUR Va KPULGEL TIPOTOU

. OUOKELNG TTOU TIEPIEXEL KAUTO LYPO.



TOMOBETHOETE 1) adAPECETE EEQNTANATA, KABWC Kal « Mnv xpnotomoeite To Aeroccino av éxel mEoel. YIApxEL
TPV a6 Tov KabBapioud T cuokeunc. AQaIPEDTE TN KivdLVOC €10001C VEPOL OTO OIAPEPIOHA NAEKTPIKOU
oLoKen amd T Baon mpwv and Tov KABAPIoUO. eEoMAIoPOU PEOW TWV PIKPWY PWYHWY TIOU TBAVWE
. p\\ I'lplv cmp ™ xenon, BSBQIU)QSiTS oTl 0 val 'éxouv énuloupvnesi ch’) v m;bon. H Hovada dev
a KATW PEPOC TOu Aeroccino elval 0Teyvd,  TIAEVETAL 08 TAUVTIPIO THATWY Qv EXEL TIECEL
.. onwc emionc kat n meptox kGtw and )« O KABAPIOPOC Kal oL HladIKAoiEC cuvTrENONG and Tov
. Bdon, blaitepa n meploxr NG modoxNG  xpProTn dev Ba yivovtal and maidld, ekTdC edv elvat
olbvdeanc. O ouvduacude NAEKTPIOUOU Kat vepol 8 eTWv Kal Gvw kai emrnpouvTal. PpovTioTe WoTe N
umopel va mpokaAEaet Bavatndopo NAekTpomAngia. OUOKEUN KAl TO KaAWOI6 NG va BpiokovTal pakpla amd
« [la mpooTacia amd T wtid, TNV NAeKTPOMAN&ia KatTov — TIAIOIA PIKPOTERA TWY 8 ETWV.
TpauPaTIoPo, pnv BubiCete To KaAwdIo, Ta BIC, TN BAoN -
KQL TNV KQVATQ 08 VEPO A GO UYPO. OYAAZTE AYTEZ TIZ OAHTIEX
« O\a ta etaptiparta tou Aeroccino,
oupmepAapBavopévne TN Kavartac, MEvovTal oe
MALVTAPIO TIATWY, e€alpoupevne TG Baong, aAAa dev
UmopoLV va muBolv oe Beppokpacia LPnAOTEPN TwV
70 °C.
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A WAARSCHUWING: Risico op elektrische schokken en brandgevaar! Zorg dat de onderkant van de

melkopschuimer en het gebied onder de basis droog zijn. Gebruik de machine niet als het snoer is beschadigd
of als de machine niet functioneert, is gevallen of op een andere manier is beschadigd. Een beschadigde kabel,
stekker of machine kan elektrische schokken, brandwonden en brand veroorzaken.

MPOEIAOMOIHZH: Kivouvoc nhektpomAngiac kat mupkayide! BeBauwbeite 611 To KATW PEPOC TOU TAPACKELAOTN
elval aTeyvo, 6mwe emiong Kai n meploxr) katw and T Baon. Mnv xpnoomoleite TN cUOKeLN eav Exel GBapUEVO
KOAWSIO 1 GIC N EQV EXEL TTAPOUOIAOEL QUOAETOLPYIQ, EXeL TIETEL 1) €Xel LTTOOTEL omoladnToTe PAGRN. Eva kahwdio,
&va PIC 1) pla cuokeur| pe BAGBN umopel va MPOKOAETEL NAEKTOOTANEIQ, EYKQUPATA KAl TTUPKAYIAL.

TIPS: Gebruik voor optimaal melkschuim gekoelde halfvolle melk met een gekoelde temperatuur van ongeveer 4 tot 6° C. Gebruik omwille van hygiénische redenen enkel warmtebehandelde
(gepasteuriseerde), gekoelde en pas geopende melk. lJsgekoelde melk zal niet opschuimen. Om hygiénische omstandigheden en het juiste onderhoud van de machine te waarborgen is

het sterk aanbevolen om geen speciaal verrijkte melk, opgeloste poedermelk of gearomatiseerde melk te gebruiken. Siroop, suiker, chocoladepoeder of andere toevoegingen mogen niet
direct in de Aeroccino toegevoegd worden. Dit kan de coating beschadigen tijdens de bereiding. Je kan sojadrink, amandeldrink of haverdrink gebruiken voor bereidingen. Waarschuwing:
plantaardige dranken bevatten allergenen (gluten, amandel, soja) en moeten voorzichtig behandeld worden bij mensen met een voedselallergie. Het volume van melkschuim is afhankelijk
van de manier waarop de drank gebruikt wordt en de temperatuur.

ZYMBOYAEZ: ' BeXTIoTo adpo YAAAKTOG, Xpnaomol|aTe nuiamoBoutupwpévo yeha oe Bepuokpacia Yugng (mepimou 4-6 ° C). Na Tn Slaodahon Twv KATAMMAWY GUVBNKWY UYIEVAG, VO XPNOOTTOIE(TE
6o Beppiké emegepyacpévo Yaha (aoTepiwpévo) Tou éxet dlatnpnBel aTo Yuyelo kat Exel avoxTel oA mpoadaTa. To yéha mou éxet katapuyBet Sev adpiCet. Ma SlaodaNan cuvBnKwy Lylevng

KQll Y0 BEATIOTN GUVTIPNON TOU £E0MNICHIOY, GUVICTATL VL N XPnaomoielTe edIka egmouTiopéva YaAaTa, YeAaTa Ge Hopdr| GKOVNG T €x0uv avaouoTaBel 1 yéhata e yeloel. Aev Ba mpemetval
TomoBeTefre apdm, {axapn, KakGo ae okdvn ) omoladrimioTe GMa TPooBeTa aneubeiag peoa oty kavéma. K tétolo pmopel va BAagel T (ecwTepikr)) EMKGAUPN TG KOVATAG KOTA TNV TIAPOOKEL.
Mnopere va xpnaiomoroeTe POdNUA GOYIAG, APUYSGAOU ) BEWUNG YIa TIC PoeToaoteg oag. Mpoeidomoinon: Ta GuTiké podriLaTa TERIEX0UY GAEQYIOYOVA (YAOUTEVN, apUySaAo, adyia) KAl TIpEMEL VAl
QVTETWTCOVTOL TIPOOEKTIKAL QM6 GTOpa TToL TIAKOWV Ao TRodikeg aMepyies. O ykog Tou adpol eEapTaTal amd To 160G ToU POPAUATOG TTIOU XPNCLIOTIOIETAL KAl TN Beppokpacia Tou.



@ @ Reinig de machine voor en na elk gebruik volgens de
reinigingsinstructies. Plaats de klopper in de melkopschuimer.
Verwijder de opschuimveer van de klopper als je alleen warme
melk wil bereiden.

KaBapiCete mpwv amd v mpuwn xpron Kat peté amd kabe
xprion, obudwva e TG 0dnyieq kabapiopol. TonoBeToTe
Tov avadeuTrpa atnv kavara. AGaipéate To EAATAPIO TOU
avadeutrpa av BEAeTe va mpoeTolaceTe (eaTd yaAa.

cro®

o)

<

©

Maximum niveau voor warme
melkbereidingen

Meéyioto eninedo yia
mpoeToacia (eaTol YEAAKTOQ

Maximum niveau voor warme en
koude melkbereidingen

Méyiato enimedo yia mpoeToacia
(eaToU Kat Kphou adpol YEAAKTOG

@ Vul de melkopschuimer tot een van de twee markeringen. De laagste
markering (225 ml) is voor warme en koude melkschuimbereidingen.
De hoogste markering (400 ml) is voor warme melkbereidingen. Vul
de melkopschuimer tenminste tot de markering voor het minimum
niveau om zeker te zijn van een goede kwaliteit melkschuim.

["eplioTe TOV MOpACKeuaoTr) o va and Ta 0o mpoTevdpeva enfneda
péyiotng («Max») évbelEnc: H xaun\otepn evoeiEn péyiotou emmedou
adpol «Max» (225 ml) elvat yia mpoeToacia (eaTtol Kat kpUou adpol
YEAaKTOG. H bhnAGTEEN EVOEIEN PéYIoTOU EMMESOL YEAAKTOG «Max»
(400 ml) elvar yia k&Be mpoeTolacia (eatol yehakToc. IepioTe Tov
TIOPOOKEUAOT) TOUNAXIOTOV LéXPLTO emimedo évbetEne «Min» (120 ml),
yla va SlaodaNoeTe TNV KO TOIGTNTA TOL AdPOD YOAGKTOC

© Plaats het deksel op de kan. Zorg ervoor dat de connector droog is, voordat u de kan op
de basis aansluit. Het controlelampje brandt kortstondig wit en het apparaat maakt een
geluid. Het apparaat is gereed voor gebruik.

TonoBetaTe To Kamakl atny kavéra. Mpotol cuvdeaeTe Ty kavara otn B,
BeBawBetre 6T 0 cuvdeTPag eivar aTeywde. H evoelkTikh Auyvia avéBel clvtopa e
AEUKO XpUWHA KAl N GUCKeLN KTEUTEL Evav fx0. H GuoKeLr| elvat £Tolun yia xpnon.

®
®
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O Kies je melkbereiding door op de knop te drukken.
Voor warme bereidingen druk je kort op de knop
om te starten. Het lampje brandt oranje. Voor koud
melkschuim houd je de knop tenminste 2 seconden
ingedrukt. Controlelampje wordt blauw.

EmAé€Te TV emBupNTA MPOETOAs!A YOAGKTOG
TaTwvTag To Kouut. Ma mpoetowaoia (eoTod
YAAOKTOG, TIATAOTE OTypIaia To Koupmi yia va
EexwvioeTe. AvaBooprivel n TOPTOKAA uwTelvr
évoeltn. Ma kpLo appd YEAaKTOG, KPQATHOTE TO
KOUTI TATNLEVO VIOl TOUNAXIOTOV 2 GEUTEPOAETTAL.
H evbelkTikr Auxvia avaBooprivel pe pmie xpwua.

() Bereiding van warm melkschuim duurt ongeveer 120 seconden,

koud melkschuim 90 seconden en warme melk 180 seconden.
Bereiding kan op elk moment onderbroken worden door op de knop
te drukken of de Aeroccino van de basis te verwijderen. Gebruik
geen metalen lepel om het melkschuim uit de melkopschuimer

te halen. Het apparaat maakt een geluid aan het einde van de
voorbereiding.

H mpoeToacia dapkel Ewg mepinov 120 deutepdAenta yia (eatd
adpd yaakTtog, mepimou 90 GeutepOAeTTa Y kpUO adPO YEAAKTOG
Kat éwg mepimou 180 deutepdiemta yia (gotd yeha. Mmopeite

va SlakoPeTe ava maoa oTlypn T dladikaoia mapackeurc ette
TIATWVTAG TO KouuT efte adaipwvTtag To Aeroccino amd Tn Baon.
To KOUTGAL TTOL XPNCILOMOLETE Yia va CUMEEETE Tov adpod péaa amd
Vv kavata dev Ba mpémel va elval HETAMIKS. MO ohokAnpwBel n
TIAPACKEUN, N OUCKEUN EKTTEPTIEL EVV AXO.

O Het apparaat gaat na de voorbereiding
automatisch uit. Druk op de knop om het
apparaat aan te zetten.

Mo ohokAnpwBe n mapaokeur),

) OUCKEUH amevepyoTolettal
auTopara. MatnoTe To Koun yla va
€VEQYOTIOIOETE TN OUCKEU).



®
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Geschatte maximale

Klopper Bereiding Functie Minimum capaciteit Maximum capaciteit Instructies bereidingstijd
Avadeutipac  lMpoetolacia Aettoupyia EAdxioTn xwpnTikdTNTA Meéyiotn xwpntikétnta  Odnyieg Kata mpoaéyyion peylotog
Xpovog mpoeTolpaciag
Warm melkschuim ~ Opschuimen en opwarmen . o
, ) , . 120 ml melk 225 ml melk Kort indrukken > Oranje licht 120 seconden
Ze0T0¢ adpog Mapackeun adpol Kat . . . . . .
. . 120 ml yéhakTog 225 ml yahakTog ZovTopo matnua > Moptokahi pwg 120 deutepdienta
YAAQKTOG Céotapa

@

Koud melkschuim

Alleen opschuimen

120 ml melk

225 ml melk

Lang indrukken (2 seconden) >
Blauw licht

90 seconden

Kg;chquapoc Mévo mapackeur appol 120 ml yéhaktog 225 ml yaAakTog MNapatetapévo matnua (2 90 deuteporenTa
Y < 6eutepdhenta) > Mmie dwe

Warme melk Alleen opwarmen 120 ml melk 400 ml melk Kort indrukken > Oranje licht 180 seconden
Ze0T6 YO Mévo Ceotapa 120 ml yéAakTog 400 ml yéhakTog 20OvTopo matnua > Moptokahi dwe 180 deuteporenTta
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Als drank Functie Niveaulampje Instructies
PédnUa Aettoupyia Aeiktng otaBung - Odnyieg
Cappuccino (3x) Warm melkschuim ~ MAX Schuim 225 ml aan koude melk op. Schenk een ristretto (25 ml) of een espresso (40 ml) in 3 cappuccinokopjes. Schenk de
Cappuccino (3x) Ze0T0¢ adpOQ geschuimde melk gelijkmatig op elk.
YAAOKTOG Ma Tov adppd yahakTog, xpnotomoiote 225 ml kpvou yéhakTog. EkxulioTe éva Ristretto (25 ml) r) éva Espresso (40 ml) oe
3 koumeg Cappuccino. XOoTe o (0e¢ TOOOTNTEG TOV PO YAAAKTOG 0 KABE KOUMa.
Grote cappuccino Warm melkschuim ~ MIN Schuim 120 ml aan koude melk op. Schenk een dubbele espresso (80 ml) of 2 capsules van espresso (40 ml) in een geschikt
Large Cappuccino Ze0TOG adPOC glas. Schenk geschuimde melk erbovenop.
YOAQKTOG MNa tov appd yahaxTog, xpnotomotrote 120 ml kpvou yahakTog. ExxulioTe éva Double Espresso (80 ml) r) 2 kapouAeg
Espresso (40 ml) o€ éva motApt Recipe. X0oTe Tov adpo YAAAKTOC.
Latte macchiato Warm melkschuim ~ MIN Schuim 120 ml koude melk op. Schenk de opgeschuimde melk in een receptenglas. Bereid een espresso (40 ml) op het

Latte Macchiato

Ze0TOC adPOC
YAAOKTOG

melkschuim.
Mapaockeuaote adpo xpnotomolwvtag 120 ml kpvou yahakTog. Pi€te appd yahakTog oe éva motrpl Recipe. MNapaokeudoTe
and mavw évav Espresso (40 ml).

Grote latte macchiato
Large Latte Macchiato

Warm melkschuim
Ze0T0¢ adpOQ
YOAQKTOG

" O

Schuim 225 ml koude melk op. Schenk het melkschuim in een receptenglas. Bereid een dubbele espresso (80 ml) van 2
espresso capsules op het melkschuim.

XtumfoTe 225 ml maywpévou yahakTog. Mepix0oTe Tov adpd YAAakTog oe éva motnpl Recipe. MNapackeudaTe évav 6imo
Espresso (80 ml), i duo kawouleg Espresso Twv 40 ml kat TePIXHOTE Ao maAvW.
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Als drank Functie Niveaulampje Instructies

PédnUa Aettoupyia Aeiktng otaBung - Odnyieq

Latte macchiato Koud MAX Schuim 225 ml koude melk op. Vul 2 receptenglazen met 3 grote ijsblokjes. Verdeel het melkschuim over de receptenglazen.

ijskoffie (2x)lced Latte  melkschuim Bereid een espresso (40 ml) op het melkschuim in de glazen.

Macchiato (2x) Kpvoc appde MapaokevaoTte adpod xpnaotpomoiwvtag 225 ml kpbou yarakTog. lepiote 2 mothpla Recipe pe 3 peyaha mayakia. Moipaote
YOAQKTOG 106mooa Tov adpo yarakTog ota nothpla Recipe. MapaokeudoTe mavw ané To kabeva évav Espresso (40 ml)

Grote latte macchiato  Koud MIN Schuim 120 ml koude melk op. Vul een receptenglas met 3 grote ijshlokjes. Schenk het melkschuim in het receptenglas. Bereid

ijskoffie melkschuim een dubbele espresso (80 ml) van 2 espresso capsules op het melkschuim.

Large Iced Latte Kpuog appog Xtummote 120 ml maywpévou yaAakToc. MepixboTe Tov adpd YAAaKTOC mavw ano Tpia peyaia nayakia péoa oe éva Recipe

Macchiato YOAQKTOG MapaokevaoTe evav Simo Espresso (80 ml), i 6uo kapouheg Espresso Twv 40 ml kal mepiyuoTe amd mavw

Freddo cappuccino Koud MAX Schuim 225 ml koude melk op. Vul 2 receptenglazen met 3 grote ijsblokjes. Bereid een in ieder glas een dubbele espresso (80

(2x) melkschuim ml) van 2 espresso capsules op de ijsblokjes. Schenk het melkschuim op de koffie.

Freddo Cappuccino Kpuoc adpog Xtummote 225 ml maywpévou yahaxTog. Mapackeuaate 6uo Gpopeg amd evav Simho Espresso (80 ml), 1y duo dopég amnd 6uo

(2x) YAAOKTOG Kkapouheq Espresso Twv 40 ml péoa oe duo mothpla Recipe mavw amo Tpia peyaia mayakia. MepixloTe (0opepwE ToV adpo

YAAAKTOG 0€ KABE €va amo Ta 6uo ToTHPIA.

Grote freddo Koud MIN Schuim 120 ml koude melk op. Vul een receptenglas met 3 grote ijsblokjes. Bereid een dubbele espresso (80 ml) van 2 espresso

cappuccino melkschuim capsules op de ijshlokjes. Schenk het melkschuim op de koffie.

Large Freddo Kpvoc appdc Xtumnote 120 ml maywpévou yéhaktoc. MapaokeudaTe évav dimd Espresso (80 ml), i 6uo k&pouheg Espresso Twy 40 ml

Cappuccino YOAQKTOG névw and Tpia peyaAa mayakia, péoa oe éva notrpt Recipe. Mepix0oTe amd mavw Tov adpd YaAAKTOGC.

Caffe latte Warme melk MAX .o. Bereid een dubbele espresso (80 ml) van 2 espresso capsules in een grote mok. Schenk er een ruime hoeveelheid warme melk op.

Caffe Latte Z€0T06 YOAa MapaokevaaoTte évav dimhd Espresso (80 ml), i uo k&wouheg Espresso Twv 40 ml péoa oe pia peyéin kolma. Mepix0oTe pia

yevvaivdwpn nocdTnTa (e0To0 YAAGKTOG.

85



% Reinigen / KaBaplopuog

86

A WAARSCHUWING: Reinig het apparaat onmiddellijk na elk gebruik volgens de reinigingsinstructies. Spoel het voor

reiniging af met heet water. Als het apparaat na het reinigen nog steeds niet schoon is, moet je het 30 minuten
onderdompelen in heet water en het nogmaals reinigen. Als de basis gereinigd moet worden, haal dan eerst

de stekker uit het stopcontact en Gebruik geen schuurmiddelen, scherpe objecten of borstels om krassen en
beschadiging van de melkschuimer te voorkomen. Zet de melkopschuimer niet rechtstreeks op de pennen in de
vaatwasser om krassen op de coating te voorkomen. Maak de onderkant van de melkopschuimer droog voordat

je hem op de basis terugplaatst. Maak de onderkant van de melkopschuimer droog voordat je hem op de basis
terugplaatst. Dompel het toestel niet onder in water en reinig het niet in geval van een beschadigde kabel of stekker
of als het slecht functioneerde, gevallen is of een andere manier beschadigd is. Een beschadigde kabel, stekker of
machine kan elekirische schokken, brandwonden en brand veroorzaken. Breng de machine naar de dichtstbijzijnde
erkende servicedienst voor onderzoek, reparatie of wijziging aan de technische of mechanische instellingen.
MPOZOXH: KabapiCeTe aueowe TN cUoKeL! UETA amd KaBe xopnon, coudwva pe TIc 0dnyiec kaBapiopo. Mo
amd Tov kaBaplopo, EeMeveTe T cuokewn e (eatd vepod. EQv n ouokeur| eEakoAouBel va eival akaBaptn peta
TOV KaBapiopo, BubioTe T oe (eaTo vepd yia 30 AeTTa Kal kaBapioTe Ty Eavé. 2Tnv MePIMTWOorn o TPEMEL VAl
kaBaploTel N BAon, MEWTa amocuveEaTe Tnv amd TNV mEICa Kal XPNOWOTowoTe HOvo eva vwnd mavi. Mnv BubiCete
N BAon oto vepd Kat unv v Balete aTo MALVTIPI0 TMATWY. Mnv xpnolgomoleite TpaxIA ASIaVTIKA PEaQ, axuned
avTikelueva, BoupTtoeg: Ynapyet kivouvoc va xapaxBel kat va mpokAnBel (nuid otnv emkoAudn e kavarag. Mnv



®
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TomoBeTeite amevBelac mhvw oto KOAGBI Tou muvtnpiou méTwy, SIOTL mopel va mEoKANBEel (UG 0TNV ECWTEPIKN
eMKAALYN. AV TO KATW PEPOC TG KAVATAC elval Lypd, OTEYWWOTE TO TPV TNV TomoBeTNoeTe Eava o€ emadr| Ye
v umodoxr| cuvdeanc Baonc. Mnv BuBiCete Tn cuokewr| o€ vePO OUTE va TNV KABAPICETE pe vepd oe TEPImTWoN
TTOL EXEL KATAOTPAdEL £va KAAWOIO 1) BUOHA 1) O TIEPITTWON TTOL TTAPOUCIACEL GUCAEITOLPYIQ, EXel LTTOCTEL TTTWON
N omoladrmote nuid. Eva kahwdio, éva dIc A pia cuokeun pe BAGRN pmopet va mpokahéaet nhekTpomAngia,
EYKQUUATA KL TTUPKAYIA. EMOTpEPTE TN OUOKEL 0TO MANCIECTEPO £E0UCIOS0TNHEVO KEVTPO 0EQPIC WOTE Va
eleyxBel, va emokeuaoTel 1) va yivouv NAEKTPIKEC 1) HNXQVIKEC PUBLICELC.

(2} Verwijder de klopper uit de melkopschuimer en de

(1) Verwijder de melkopschuimer van de basis. opschuimveer van de Klopper.

Verwijder de afsluitingsring van de deksel.
AdalpéaTe TovV QvadeuTrpa amod TNy KAVATa Kal To ENATAPI0

Adalpeate TV KavaTa and 1o Baon. Qb Tov AVABEUTAPA

0 Adaipeate Tov oTeyaVWTIKG SOKTUA amd To

KamOK.
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% Reinigen / KaBaplopuog

A B © A:Vaatwasser: plaats alle onderdelen behalve de basis in de vaatwasser en stel deze in op

ﬁ maximaal 70 °C.

A: MAUoipo oTo MAuvTApIo MATWV: TOMOBETAOTE ONA Ta PePN, EKTOC ard T Baan, oTo
TAUVTAPLO TIATWY O PeYIoTn Beppokpacia 70 °C.

% B: Met de hand afwassen: was de binnenkant van de melkopschuimer af, de afsluitingsring,
‘ het deksel, de klopper en de opschuimveer met afwasmiddel en spoel af met warm of heet
Q water. Gebruik geen schuurmiddel dat het opperviak kan beschadigen.
& B: MAUoIP0 0TO XEpI: MAUVETE TO ECWTEPKO LEPOG TNG KAVATAG, TOV OTEYAVWTIKO SKTUNO,
@ TO KaMAKL, TOV avadeuTHPA KAl TO ENATAPIO PE QMOPPUIIAVTIKG KAl EEMAIVETE Le XMapo/leaTod
(=4 vepd. Mnv xpnotuomolette AelavTiké LKA TTou pmopolv va TIPOKAAEaoL GBOPA OTIG EMPAVEIES
Tou €€0MAIoPOD

B Reinig het apparaat onmiddellijk na elk gebruik. Spoel het voor reiniging af met heet water. Als het apparaat na het reinigen nog steeds niet schoon is, moet je het 30 minuten
onderdompelen in heet water en het nogmaals reinigen.

KaBapilete apéowg T ouokeur| peta and k&Be xprion. Mpv amd Tov kabaplopo, Eemévete T ouokeun pe (eaTd vepod. Eav n ouokeur| eGakolouBel va eival akaBapTn peté Tov kabapiouo,
Bubiote tn oe Ceatod vepd yia 30 hemtd kat kaBapiote Ty Eava.
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Droog alle onderdelen af met een schone vaatdoek of
keukenpapier en plaats alle onderdelen terug. Zorg
ervoor dat de klopper en veer weer op de juiste plek zijn
aangebracht.

2TEYVWOTE OAQ TA PePN TNG HE Pl KaBapn TETaETa, Ldaopa,
1 xapTi kat cuvappoloyiaTe OAa Ta pepn. Gpovtiote va
€MAVACUVOPHOAOYAOETE KAl VO ETIAVATOTIOBETACETE TOV
avadeuTnPa Kat T EAQTHPIO 0T owaTr| BEaN.

Zorg ervoor dat de koppeling en de verzonken gebieden
droog en gereinigd zijn voor het volgende gebruik.

®povtiote n uMOdOXM CUVOEDNG Pe TO PEUUA KAl OL ECOXEG VA
elval KaBapEC Kal OTEYVEG TPV Ao TNV EMOUEVN XPAOM.

®®

A LET OP: Controleer alle onderdelen als je ze
terugplaatst om er zeker van te zijn dat er geen
zichtbare schade of scheurtjes zijn en kijk of de
connector helemaal droog is. Bij schade kun je de
machine niet meer gebruiken.

MPOZOXH: EmBewpnote OAa Ta pépn katd
OLVAPHOAGYNEN, Yia va dlacdolioeTe 0Tt dev
umdpyouv epdavelc (nUIEC/pwyueS 1 evamopeivay
VEPO aTnv LMOSOXN oLvdEaNC. 2¢€ Tepimwon {NUAC,
| ouoKeur) Oev TPETEL val XPNolomoinBel.
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® Problermen oplossen

De Aeroccino start niet. - Controleer of de melkopschuimer goed op de basis staat en of de klopper op de juiste manier in de melkopschuimer geplaatst is.

De kwaliteit van het - Gebruik voor het optimale melkschuim gekoelde, halfvolle melk met een temperatuur van 4-6 °C. Om hygiénische redenen, gebruik gepasteuriseerde melk,
melkschuim is niet goed gekoeld en vers. Melk die bevroren is geweest, schuimt niet. Om hygiénische en onderhoudstechnische redenen raden wij af om speciaal verrijkte melk,

of de melk is verbrand. melkpoeder of gearomatiseerde melk te gebruiken.

- Zorg ervoor dat de melkopschuimer en de klopper schoon zijn.
- Wij raden met klem af om speciaal verrijkte melk, melkpoeder of gearomatiseerde melk te gebruiken.

Het rode lampje knippert - De Aeroccino is te warm: reinig de melkopschuimer met koud water.
(error). - Zorg dat de klopper op de juiste manier in de melkopschuimer geplaatst is.
- Niet genoeg melk: melkopschuimer tot het “min”-niveau vullen.
- Maak de Aeroccino schoon en controleer of de basis niet nat is.
- Neem contact op met Nespresso als het probleem hiermee niet is opgelost.

De melk stroomt over. - Controleer het maximum niveau.
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AVTILETWTTION TTPORANUATWY

H ouokeur dev §gkivael. - ZIYOUPEUTEITE OTI N KAVATA elval owoTa TomoBeTnpévn ot Baon kat Tt 0 avabeuTrpag elvat KATGANAa cuVEESEPEVOG JETQ OTNY KAVATAL

H moiéTnTa Tou appou - Ta BEATIOTO adpd YENAKTOG, XPnatomolnoTe NpiamoBouTupwiévo yaha e Beppokpacia Yuéng (mepimou 4-6 °C). Ma Glaodahion cuvBnkwy LYlEVAg, va
yaAakrog dev sivai n Xpnotomoleite Hovo Beppiiké enetepyacpiévo yaha (maoTeplwpevo), Tou €xet SlatnenBet oTo Yuyeio kat Exet avolxTel MOAD mpoodaTal

npoBAETOpEVN A EXOUME - 2IYOUPEUTELTE OTL N KaVATA KAl 0 QvadeuTnpag elval kaBapd.

KAPEVO yaa. - 2UVIOTATAL VO PV XPNOWOTIOLELTE €10IKA EUMAOUTIOUEVA YAAATA, YEAATA OE Hopdr) oKOVNG oL £X0UV avaouoTabel Ay yahata pe yeloelc.

dwreiv £vaeiEn mou - H ouokeur| éxet unepBeppavBel: kaBapioTe TV kavaTa KaTw armd kpUo vepo.

avapoopivel ypyopa - 2lyOUPEUTEITE OTI 0 QVASEUTAPAG Eival CWOTA CUVOESEUEVOG OTNV KaVATA.

UE KOKKIVO XpwHa - To y&iha Gev eival apKeTo: CUUMANPWOTE YAAQ TN CUCKEUN yia adpdyaka péxpL TO entnedo «min» (ENAXIOTO).

(opaApa). - KaBapiote 10 Aeroccino kai Sefre edv umapyel vepo otn Baon.

- Edv Gev umapyet alMayr, T6Te mapakarolpe KakéoTe Tr) Nespresso.

To yaha EexeIhilel. - EAéyEte TV avtioToyn évoeién emmedou.
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% Specificaties / INpodlaypadec

92

Aeroccino XL 4392

v EU/CH/GB/ZA: 220-240V, 50/60 Hz, 475-560 W

Garantie / Eyyonon

Nespresso geeft garantie op dit product tegen defecten in materialen en vakmanschap
gedurende een periode van twee jaar vanaf de datum van aankoop. Gedurende deze periode
zal Nespresso naar eigen goeddunken elk defect product kosteloos repareren of vervangen.
Vervangende producten of gerepareerde onderdelen worden alleen gegarandeerd voor het

nog niet verstreken deel van de oorspronkelijke garantie of zes maanden, afhankelijk van wat
het langst is. Deze beperkte garantie is niet van toepassing op enig defect als gevolg van een
ongeluk, verkeerd gebruik, onjuist onderhoud of normale slijtage. Deze beperkte garantie geldt
als aanvulling op en doet, behalve voor zover op grond van de wet toegestaan, niet af aan de
rechten die jou op grond van de wet toekomen ten aanzien van de koop van een product. Als je
denkt dat jouw product defect is, neem dan contact op met Nespresso voor verdere instructies
over door Nespresso erkende reparatiecentra. Bezoek onze website op www.nespresso.com
voor meer informatie over Nespresso.

H Nespresso mapexel yyunor yia TO GLUYKEKPIUEVO TIPOIGV yia A0TOXIA UAKWV KQl EPYQOIWY,
yia 600 €1n amd TV NUEPOUNVIA Ayopas. 1N SldpKela auThg TG eplodou, n Nespresso Ba
emokeLaCel 1 Ba avTKaBIoTE, KaTd T SIGKPITIKA TNG EUXEPELD, KABE ENATTWHATIKO TIPOIOV
XWPIC XPEwan Tou KAToXOoU Tou. I'a Ta mpoidvTa QVTIKATATTAONG 1) TA EMOKEUACKEVQ LEPN

Ba mapéxeTal eyyunan HOVO yia Ty UMOAOITN SIAPKEL TNG APXIKNG yy0Nong A yia mepiodo

€L vy, 6molo and Ta 600 elval peyaAuTtepo. AuTA n mepLopIopEVN eyyonan dev loxVEL yia
ENATTWYATA IOV TIPOKUTTTOLY Amo ATOXNUA, KAK) XPAon, E0OOAUEVN oLVTAPNON A GUOIKT
HBopd Adyw kavovikrg xpriong. Extée amd tov Babuoé atov omoio enmrpénetal and Tnv loxbouoa
VOHOBEQIa, 0L 6poL QUTAG TNG MepIopIoPEVNG eyyunong dev eaipolv, dev mepiopiCouv ) dev
TPOMOMOIOLV TAl UMTOXPEWTIKG VOUIWG BECTIOPEVA SIKAIWPATA TTOU I0KVOLV YIa TNV TIWANGN TOU
TIPOIOVTOG 0E €00IC, KAl AetTOUPYOLV EMMPOTBETWE AUTWY. Av TIOTEVETE OTIL TO TPOI6Y 0ag elvat
ehaTTwpaTikd, emkowvwvate pe v Nespresso yia 0dnyieq OxeTKa e To Mo pmopelte va To
otelheTe 1) va TO PETADEPETE YIa VA EMOKELAOTEL [ MANPOGOPIEG EMKOWWVIAS, EMOKETETE
Tov 1oTOTONO pag aTn SlehBuvan Www.nespresso.com.



®®

Alval en bescherming van het mileu / AldBeo
AITOPPIUPATWY KAl TIDOOTACIA TOL TTEPIBAAOVTOC

Afval Anoppiin

Deze machine bevat waardevolle materialen die H ouokeur) meptexet MoADTIUA LAKA TTOU
mmmm feruggewonnen of gerecycled kunnen worden. mmmm |7T0QO0V VA QVOKTNBOLV 1) VA QVAKUKAWBOULV.
Scheiding van de onderdelen vereenvoudigt de recycling O GlaxwpIOLOC TwWv LTTOAOIMWY AXENOTWY LAKWY OE
van waardevolle grondstoffen. Laat de machine op SIAGOPETIKOUE TUTTOUG SIEUKOADVEL TNV QVAKUKAWON TWwV
een inzamelpunt achter. Lokale autoriteiten kunnen je TONOTIUWY TIOWTWY LAWV. MapadwoTe TN CUOKELN OE
meer informatie verstrekken over afvalscheiding in jouw  éva onpelo ouhoync. Mnopeite va Bpelte minpodoplec
woonplaats. yla T S1aBean Twv AMOPPIUUATWY Ao TOUC TOTIKOUC

dopeic.
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Glvenlik Onlermler

i « Cihaz sadece kendi tabani ile kullanimalidir.
DIKKAT / UYARI « Cihaz icin dnerilmeyen aksesuarlarin kullaniimasi yangina,
ELEKTRIK TEHLIKESI elektrik carpmasina veya yaralanmalara neden olabilr.
. _ « Gihazin bagdlantisini kesmek icin hazirliklan durdurun, ardindan
HASARLI GUG KABLOSUNU PRIZDEN CIKARIN fisini prizden cekin.
Bu kilavuzun en az bir kopyasi, bakim ve yonetim « Fisi prizden g|kar|rk§n kgblosundan degil fisinden gekin, aksi
personelinin her zaman kolaylikla ulasabilecedi bir halde kablo zarar gorepilr. .
yerde muhafaza edilmelidir. « Kabloyu kgskm kenarlarin Cizerindeyken gelfmey|n,
: , , , kelepceleyin veya serbestce sarkmasini saglayin. Kabloyu isi
D]KKAT: bu talimatlar cihazin ayrlln]az blr"parga3|d|r. ve nemden uzak tutun.
= Cihazinizi kullanmaya baglamadan once tim « Tehlikeleri dnlemek igin cihazi asla radyattr, ocak, gaz briildrii
tahme}.tlan okuyun ve bir sonraki kullaniciya aktarin. ve benzeri sicak yiizeylere koymayin.
Olimctil elektrik carpmasi « Cihaz arizalanmissa, dlismiisse veya herhangi bir sekilde
ve yangin riskinden kaginin hasar gormUsse, kablosu veya fisi hasarliysa galistirmayin.
« Tabani yalnizca uygun, toprakli bir prize takin. Gli¢ kaynaginin Hasarli bir kablo, fis veya cihaz elektrik carpmalarina, yaniklara
voltajinin, tip plakasinda belirtilenle ayni oldugundan emin ve yangina neden olabilir. Kontrol, onarim veya elekirik veya

olun. mekanik ayarlama igin cihazi en yakin Nespresso yetkili



@ . L |
© Guvenlik Onlemler

servise gonderin.

« Kisa gli¢ kaynag kablolari, dolasikliktan veya uzun kabloya
takilabilmeden kaynaklanan riskleri azaltrr.

« Kullanimina 6zen gosteriimesi durumunda daha uzun (veya

kahve, siit gibi sivilara dayaniklr olmalidir.
« Konektoriin Uzerine dokilmeyi onlemek icin uyari.
« Isitma ylizeyi kullanimdan sonra ekstra isiya maruz kalr.
- |deal siit kdpigu icin, tam veya yarim yagl ve soguk

ayrilabilir) kablolar kullanilabilir ve:

1) isaretli elektriksel deder, en az cihazin elektriksel degeri
kadar olmalidr.

2) topraklama tipi 3 telli bir kablo kullanimalidr.

UHT (yaklasik 4-6 ° C) sit kullanin.

- SUtld tarifleriniz icin soya, badem veya yulaf sitd

kullanabilirsiniz. Laktoz intoleransi veya sit alerjisi olan
Kisilere, farkli bir cihaz kullanmasi tavsiye edilir.

3) kablo(lar), herhangi bir kisi tarafindan cekilebilecegi veya
takilabilecedi tezgah veya masa Ustiine asiimayacak sekilde
dtizenlenmelidir.

« Bir uzatma kablosu kullanimi gerekiyorsa, yalnizca iletkeni en
az 1,5 mm? kesite sahip veya topraklanmis giris gictine sahip
uygun bir elektrik kablosu kullanin.

« Bu cihaz s(t tozu, zenginlestirilmis, aromali veya ozel stit
veya sivi driin kullanimina uygun degildir.

Cihazin kullammindan kaynaklanabilecek hasarlari
onleyin
« Cihazi calisirken asla yanindan ayriimayin. Gocuklarin

« Sicak gaz veya elektrikli brilorin Cizerine ya da yanina,
Isitilmis finna, radyatorlere ya da ocaklara koymayin. Daima
yatay, sabit ve dz bir ylizeye yerlestirin. Yizey sicada ve su,

ulasabileceqi yerlerden uzak tutun. Cihaz, yalnizca yeterli
tecribeye ve bilgiye sahip, fiziksel, duyusal ve zihinsel olarak
makineyi bu talimatlara uygun olarak gtivenli bir sekilde



kullanabilen kisilerce kullaniimalidir.

« Bu cihazin sadece evlerde, magazalarda, ofislerde ve diger
calisma ortamlarindaki personel mutfak alanlarinda, Giftlik
evleri ve benzer yerlerde kullaniimasi uygundur.

« Ofis binas, otel bakim ve yonetim personeli igin, servis
islemleri yetkili servis tarafindan yapimalidr.

« Bu makine, makinenin glvenli kullanimi konusunda
talimat almalari ve igerdidi riskler hakkinda tamamen
bilinglendiriimeleri halinde 8 yas ve (izeri gocuklar ve
bedensel, duyusal ve zihinsel engelleri olan kisiler ile deneyim
ve bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan gozetim altinda
kullanilabilir. Gocuklar cihazla oynamamalidir.

« Hazirlik boyunca kapag! her zaman kapali tutun.

- Hazirlik sirasinda kapak ¢ikarilirsa yaniklar olusabilir.

« Sicak sivi iceren cihazi tasirken cok dikkatli olunmalidr.

« Acik havada kullanmayin.

« Cihazi kullanim amaci disinda bir sey igin kullanmayin.

- Cihaz, bu talimatlara gore igecekler hazirlamak igin
tasarlanmistir. Baska amaclar, hatall calistirma veya
Nespresso yetkili servisleri disinda gerceklesen
onarimlar igin sorumluluk kabul edilmez. Bu gibi
durumlarda garantili hizmetler de harig tutulur.

« Makineyi agmayin. Makinenin icinde tehlikeli voltaj
vardir!

Cihaz temizligi sirasinda olusabilecek hasarlardan

kacinin

« Gihaz1 uzun stre kullaniimadiginda veya temizlemeden
once fisten c¢ikartin. Parcalari takmadan veya
¢ikarmadan 6nce ve cihazi temiziemeden once
sogumaya birakin. Temizlemeden énce cihazi
tabanindan ¢ikarin.
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Litfen kullanmadan 6nce Aeroccino’nun kablosunu 8 yasin altindaki cocuklarin erisemeyecegi bir

tabaninin ve tabanin altindaki alanin ve yerde saklayin.

ozellikle baglanti alaninin kuru .

- oldugundan emin olun. Elektrik ve su BU TALIMATLARI SAKLAYIN

birlikte olimctl elektrik carpmasina neden olabilir.

- Yangina, elektrik carpmasina ve yaralanmalara karsi
korunmak icin kabloyu, fisi, tabani ve strahiyi suya veya
baska bir siviya batirmayin.

« Aeroccino’nun strahisi dahil olmak tizere, tabani harig
tim bilesenleri bulasik makinesinde yikanabilir, ancak
70 ° C'den yUksek bir sicaklikta ylkanamaz.

« Aeroccino dusurdllse, litfen onu artik kullanmayin.
Dlsmeyle ilgili olusabilecek Kliguk catlaklardan elektrik
bolmesine su girme riski vardir. Unite dliserse bulasik
makinesinde yikanamaz.

- Temizlik ve bakim, 8 yasindan biytk ve denetimli
olmadikca gocuklar tarafindan yapiimamalidir. Cihazi ve




[Indakan Pencegahan Keselamatan

Pastikan tegangan sumber daya sama dengan spesifikasi
PERINGATAN yang tertulis pada pelat.
BAHAYA LISTRIK + Mesin hanya digunakan dengan dudukan yang disediakan.
« Penggunaan aksesori tambahan yang tidak

| LEPASKAN SAMBUNGAN KABEL . : :
LISTRIK YANG RUSAK direkomendasikan untuk alat dapat mengakibatkan

kebakaran, sengatan listrik atau cedera pada pengguna.

Setidaknya satu salinan manual ini harus disimpan di « Untuk melepaskan mesin dari listrik, hentikan persiapan apa

lokasi yang tersedia setiap saat untuk staf pemeliharaan pun, lalu cabut steker dari stopkontak.

dan manajemen. « Lepaskan sambungan listrik dengan mencabut dengan tidak
PERHATIAN: Instruksi ini adalah bagian dari alat. Baca menarik kabelnya langsung, karena ini dapat merusak kabel.

semua instruksi dan semua instruksi keselamatan « Jangan menarik kabel melewati ujung yang tajam,
sebelum mengoperasikan alat. Simpan instruksi ini dan menjepitnya atau membiarkannya menggantung. Jauhkan
berikan ke pemilik selanjutnya. kabel dari panas dan Iembab. .
Hindari resiko sengatan listrik yang . Ulntuk menghmdan pahaya, jangan meletakkan mesin '

fatal dan resiko kebakaran di atas atau di samping permukaan yang panas seperti

- Hanya sambungkan dudukan ke soket daya yang dioumikan, ~ "adiator, kompor, pembakar gas atau sejenisnya.
- Jangan operasikan mesin dengan kabel atau steker yang



[Indakan Pencegahan Keselamatan

rusak atau jika mesin tidak berfungsi, jatuh atau rusak dibumikan dengan penampang konduktor minimal 1,5 mm?.
karena sebab apapun. Kabel, steker atau alat yang rusak - Jangan letakkan di atas atau di dekat pembakar gas atau
dapat menyebabkan sengatan listrik, bahaya terbakar, listrik, di dalam oven yang dipanaskan, radiator atau kompor
dan kebakaran. Kembalikan mesin ke fasilitas servis resmi gas. Selalu letakkan di atas permukaan yang stabil dan rata.
terdekat untuk pemeriksaan, perbaikan, atau penyesuaian Permukaan harus tahan terhadap panas dan cairan, seperti
listrik atau mekanik. air, kopi, susu, atau sejenisnya.

- Kabel catu daya yang pendek mengurangi risiko akibat - Hindari bahaya tumpahan pada konektor.
terjerat atau tersandung kabel yang panjang. - Permukaan elemen masih berpotensi panas setelah

- Kabel yang lebih panjang (atau yang dapat dilepas) dapat penggunaan.
digunakan jika dalam penggunaannya dilakukan dengan « Untuk menghasilkan buih yang bagus, gunakan UHT atau susu
hati-hati, dan: skim yang sudah didinginkan atau semi skim (sekitar 4-6 °C).
1) Rating listrik setidaknya sama besar dengan peringkat « Bisa menggunakan susu kedele atau almond atau oat
listrik alat sebagai penggantinya. Untuk yang mempunyai allergi
2) Menggunakan kabel tipe 3-kawat yang dibumikan dengan susu, direkomendasikan untuk memakai peralatan
3) kabel diatur agar tidak menggantung di atas meja, di yang terpisah.
mana kabel dapat ditarik atau menyebabkan tersandung. « Perlatan ini tidak cocok untuk dipakai dengan produk yang lain

- Jika kabel ekstensi diperlukan, gunakan hanya kabel yang seperti susu formula, susu bubuk atau susu dengan perasa.



Menghindari kemungkinan bahaya saat

mengoperasikan mesin

« Jangan meninggalkan alat tanpa pengawasan selama
operasi. Jauhkan dari jangkauan anak-anak. Alat ini hanya
untuk digunakan oleh orang yang memiliki pengalaman dan
pengetahuan yang cukup dan secara fisik, sensorik, dan
mental mampu mengoperasikan mesin secara aman sesuai
dengan petunjuk ini.

« Alat ini dimaksudkan untuk digunakan di rumah tangga dan
aplikasi serupa hanya seperti: area dapur staf di toko, kantor
dan lingkungan kerja lainnya, rumah pertanian.

« Untuk gedung kantor, pemeliharaan hotel, dan staf
manajemen, servis harus dilakukan oleh fasilitas servis
resmi.

« Alat ini dapat digunakan oleh anak-anak berusia 8 tahun ke
atas, serta orang-orang dengan kemampuan fisik, sensorik,
mental yang kurang atau kurang pengalaman, hanya jika

mereka telah diberi pengawasan dan instruksi mengenai
penggunaan alat dengan cara yang aman dan memahami
bahaya yang terlibat. Anak-anak tidak boleh bermain-main
dengan alat ini.

« Selalu pastikan penutup dalam kondisi tertutup selama
persiapan.

- Panas dapat terjadi jika tutup dilepas selama persiapan.

« Agar sangat berhati-hati saat memindahkan alat yang berisi
cairan panas.

« Jangan gunakan di luar ruangan.

« Jangan menggunakan mesin untuk hal lain selain dari yang
dimaksudkan.

« Mesin ini dimaksudkan untuk menyiapkan minuman sesuai
dengan instruksi ini. Tidak ada pertanggungjawaban yang
diterima untuk tujuan lain, pengoperasian yang salah atau
perbaikan non-profesional. Layanan yang dijamin juga tidak
termasuk dalam kasus tersebu.
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« Jangan membuka mesin.Bahaya tegangan listrik di dalam
mesin.

Menghindari kemungkinan bahaya saat membersihkan

alat

« Cabut steker mesin jika tidak digunakan dalam waktu
lama dan sebelum dibersihkan. Biarkan dingin sebelum
menambah atau melepas komponen, dan sebelum
membersihkan mesin. Lepaskan mesin dari dudukan
sebelum membersihkan.

. —~ Harap pastikan bagian bawah Aeroccino

dan area di bawah dudukan dalam keadaan

kering sebelum digunakan, terutama area

konektor. Listrik dan air bersama-sama
dapat menyebabkan sengatan listrik yang fatal.

« Untuk melindungi dari kebakaran, sengatan listrik dan
cedera, jangan merendam kabel, colokan, dudukan dan

tabung ke dalam air atau cairan lain.

« Semua komponen Aeroccino, termasuk tabung, aman untuk
dicuci dengan mesin pencuci piring, kecuali dudukan, tetapi
tidak dapat dicuci dengan suhu lebih tinggi dari 70 °C.

- Jika Aeroccino pernah terjatuh, jangan gunakan lagi. Ada
resiko air dapat memasuki kompartemen listrik melalui
retakan kecil yang mungkin dihasilkan saat terjatuh. Unit
tidak lagi aman untuk dicuci dengan mesin pencuci piring
jika pernah terjatuh.

- Pembersihan dan pemeliharaan oleh pengguna tidak boleh
dilakukan oleh anak-anak kecuali mereka berusia lebih dari
8 tahun dan diawasi. Jauhkan mesin dan kabelnya dari
jangkauan anak-anak di bawah usia 8 tahun.

SIMPAN PETUNJUK INI



Hazirik / Persiapan

A UYARI: Elektrik carpmasi ve yangin riskil Stt kopartiictisiintn alt tarafinin ve tabanin altindaki alanin kuru
oldugundan emin olun. Cihaz arizalanmigsa, dismiisse veya herhangi bir sekilde hasar gérmiisse, kablosu veya
fisi hasarliysa galistirmayin. Hasarli bir kablo, fis veya cihaz elekirik carpmalarina, yaniklara ve yangina neden
olabilir.

PERINGATAN: Risiko sengatan listrik dan kebakaran! Pastikan sisi bawah pembuih susu dan area di bawah
dudukannya kering. Jangan operasikan alat dengan jika kabel atau steker rusak atau jika tidak berfungsi, pernah
terjatuh atau rusak karena apa pun. Kabel, steker atau mesin yang rusak dapat menyebabkan sengatan listrik,
terbakar, dan kebakaran.

ONERI: ideal siit kiipiig icin, tam veya yarim yagli ve soguk UHT (yaklasik 4-6 ° C) siit kullanin. Hijyen kosullarini saglamak igin, sadece sofutulmus, taze agiimis ve Isil islem g8rmiis
(pastorize) stit kullanin. Dondurulmus siit kdpirmez. Hijyenik kosullar ve ekipmanin uygun sekilde bakimi igin, 8zel olarak zenginlestirilmis stitler, siit tozu veya aromali siitler kullanmayin.
Surup, seker, kakao ve benzeri malzemeler dogrudan st stirahisine eklenmemelidir. Bu, hazirlik sirasinda kaplamaya zarar verebilir. Tercihinize gére soya, badem veya yulaf siitii
kullanabilirsiniz. Uyar: bitkisel bazli igecekler gluten, badem, soya gibi alerjenler icerir ve besin alerjisi olan kisilerce dikkatli bir sekilde kullaniimalidir. St képugunin yogunlugu, siitin tiiriine
ve sicakligina baghdr.

TIPS: Untuk buih susu yang optimal, gunakan susu semi skim dingin pada suhu lemari es (sekitar 4-6 ° C). Untuk menjamin kondisi kebersihan, gunakan susu yang melewati perlakuan
panas (pasteurisasi), didinginkan & yang baru dibuka. Susu yang sudah dibekukan tidak akan berbuih. Untuk memastikan kondisi higienis dan perawatan peralatan yang tepat, sangat
disarankan untuk tidak menggunakan susu yang diperkaya khusus, susu bubuk yang dilarutkan, atau susu perasa. Sirup, gula, bubuk coklat atau bahan tambahan lainnya tidak boleh
ditambahkan langsung ke dalam jug. Ini dapat merusak lapisan selama persiapan. Bisa menggunakan susu kedele, almond atau oat. Perhatian, produk minuman vegetarian mengandung
allergi (gluten, almond, kedele) dan harus ditangani secara hati-hati untuk konsumen yang mempunyai allergi terhadap makanan tertentu. Volume dari buih tergantung dari sumber minuman
yang dipakai dan temperaturnya.
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Hazirik / Persiapan

@ @ ik kullanimdan nce ve her kullanimdan sonra cihazi temizlik
9 talimatlarina gére temizleyin. Girpma telini siit siirahisine
h yerlestirin. Sicak s(it hazirlamak istiyorsaniz, yay! ve girpma
..' telini gikarin.
~ Bersihkan sebelum penggunaan pertama dan setelah setiap
\‘ penggunaan sesuai dengan instruksi pembersihan. Tempatkan
\ ) pengocok ke dalam tabung. Lepaskan pegas ke pengocok jika

Anda ingin menyiapkan susu panas.

O

Sicak stit hazirigi

i¢in maksimum seviye
Level maksimum untuk
persiapan susu panas

Sicak ve soguk siit kopigi hazirlgi
icin maksimum seviye

Level maksimum untuk persiapan
buih susu panas dan dingin

@  sit keplirtiiciisiini iki “Max” seviye gbstergesinden birine kadar
doldurun: En diisik “Max” seviye gdstergesi (225 ml) sicak ve
soguk siit kopigi hazirlamak igindir. En yiiksek “Max” seviye
gbstergesi (400 ml) sicak siit hazirlamak igindir. lyi bir siit
kopigi kalitesi saglamak igin stit kdpurtiiclyli en az “Min” seviye
gdstergesine (120 ml) kadar doldurun.

Isi pembuih susu hingga salah satu dari dua indikator level “Max”:
Indikator level “Max” terendah (225 ml) adalah untuk persiapan
buih susu panas dan dingin. Indikator level “Max” tertinggi (400 ml)
adalah untuk persiapan susu panas. Isi pembuih susu setidaknya
hingga indikator level “Min” (120 ml), untuk memastikan kualitas
busa susu yang baik.

(3} Kapag stirahiye koyun. Stirahiyi tabana yerlestirmeden once fisin kuru oldugundan emin
olun. Isik gdstergesi beyaz yanar ve cihaz bir ses ¢ikarir. Cihaz kullanima hazirdir.

Tempatkan tutupnya di kendi. Pastikan konektornya sudah kering sebelum Anda
memasang kendi ke dudukan. Lampu indikator akan menyala putih dengan singkat
dan alat mengeluarkan suara. Alat siap digunakan.



@ Digmeye basarak siit hazrliginizi segin. Sicak siit : © Sicak siit kopiiginin hazirlanmast en fazla yaklasik 120 saniye, soguk siit kopiig : ® Cihaz hazrrlandiktan
kdptigu icin, baslatmak icin digmeye kisa basin. : 90 saniye, sicak siit ise 180 saniye siirer. Hazirlik, herhangi bir zamanda digmeye : sonra otomatik
Gosterge 1si§1 turuncu renkte yanip séner. Soduk sit basilarak veya Aeroccino’yu tabandan ¢ikararak durdurulabilir. Kopiigu siirahide H olarak kapanir.
kdphigu icin, digmeyi en az 2 saniye basili tutun. Isik toplamak icin sadece metal olmayan bir kasik kullanin. Cihaz hazirigin sonunda bir Cihazi ACMAK icin
gostergesi mavi yanip soner. ses glkarr. diigmesine basin.
Pilih persiapan susu Anda dengan menekan tombol. Persiapan buih susu panas memakan waktu sekitar maks. 120 detik, maks. 90 i Alat mati secara
Untuk persiapan susu panas, tekan sebentar i detik untuk buih susu dingin, dan maks. 180 detik untuk susu panas. Persiapan i otomatis setelah
tombol untuk memulai. Indikator lampu berkedip H dapat dihentikan kapan saja dengan menekan tombol atau melepas Aeroccino dari H persiapan. Tekan
oranye. Untuk buih susu dingin, tekan terus tombol dudukan. Gunakan hanya sendok non-logam untuk mengumpulkan busa di dalam tombol untuk
setidaknya selama 2 detik. Lampu indikator berkedip tabung. Alat mengeluarkan suara di akhir persiapan. mengaktifkan alat.
biru.

Cirpmateli  Hazirlk Fonksiyon Minimum kapasite Maksimum kapasite ~ Talimatlar Yaklagik maksimum hazirlanma stiresi

Pengocok Persiapan Fungsi Kapasitas Minimum  Kapasitas Maksimum  Instruksi Perkiraan waktu persiapan maksimum

Sicak siit kopligli ~ Kdplirtme ve Isitma 120 ml siit 225 ml siit Kisa basma > Turuncu 1sik 120 saniye
Buih susu panas Membuihkan dan memanaskan 120 ml susu 225 ml susu Tekan Sebentar > Lampu Oranye 120 detik
Soguk siit kopligli ~ Sadece kopirtme 120 ml siit 225 ml siit Uzun basma (2 saniye) > Maviisik 90 saniye
Buih susu dingin Hanya membuihkan 120 ml susu 225 ml susu Tekan Lama (2 detik) > Lampu Biru 90 detik
Sicak sit Sadece Isitma 120 ml st 400 ml sit Kisa basma > Turuncu i1k 180 saniye
Susu panas Hanya memanaskan 120 ml susu 400 ml susu Tekan Sebentar > Lampu Oranye 180 detik
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icecek Fonksiyon Seviye gostergesi  Talimatlar
Minuman Fungsi Indikator level Instruksi
Cappuccino (3 Kisilik) Sicak siit kophigi MAX 225 ml soguk siit képtigi. 3 kapugino bardag dlgiistinde bir ristretto (25 mi) veya bir espresso (40 mi) ekstrakte edin.
Cappuccino (3x) Buih susu panas Kopukli siiti her birinin tizerine esit olarak dokin.
Buih 225 ml susu dingin. Ekstrak Ristretto (25 ml) atau Espresso (40 ml) dalam 3 cangkir Cappuccino. Tuang susu yang
berbuih secara merata di atas masing-masing.
Large Cappuccino Sicak siit koptigi MIN 120 ml soguk siit kiptigi. Bir Regete camna bir Gift Espresso (80 ml) veya 2 kapsiil Espresso (40 ml) ekstrakte edin.
Cappuccino Large Buih susu panas Uzerine s(it kdpugtnt dokin.
Buih 120 ml susu dingin. Ekstrak Double Espresso (80 ml) atau 2 kapsul Espresso (40 ml) dalam gelas Resep. Tuang
susu yang berbuih di atas.
Latte Macchiato Sicak siit koptigi MIN 120 ml souk sitii kipiirtiin. Kpirtiimiis sitii bir tarif bardagina dokiin. Uzerine Espresso (40 ml) ekleyin.
Latte Macchiato Buih susu panas Buihkan 120 ml susu dingin. Tuang buih susu ke dalam gelas resep, kemudian tambahkan ekstrak espresso (40 ml).
Large Latte Macchiato Sicak siit koptigi MAX 225 ml soguk siitii kdpiirttin. Kdpiirtiilmis siitii bir tarif bardagina dékiin. Uzerine cift Espresso (80 ml) veya 2 kapsill
Latte Macchiato Large Buih susu panas Espresso kahve (40 ml) ekleyin.
Buihkan 225 ml susu dingin. Tuang buih susu ke dalam gelas resep, kemudian tambahkan ekstrak double espresso
(80 ml) atau ekstrak 2 kapsul espresso (40 ml).
Iced Latte Macchiato Soguk siit képtigh  MAX 225 ml soguk stitii kopuirttin. iki tarif bardagina da 3'er adet biiyik buz kiipti koyun. Kopiirtiimiis siitii tarif bardaklarina

(2 Kisilik)
Iced Latte Macchiato (2x)

Buih susu dingin

dokiin. Her bir bardaga Espresso (40 ml) ekleyin.
Buihkan 225 ml susu dingin. Isi 2 gelas resep dengan es batu lalu tuangkan buih susu. Kemudian tambahkan ekstrak
espresso (40 ml).




icecek Fonksiyon Seviye gostergesi  Talimatlar
Minuman Fungsi Indikator level Instruksi
Large Iced Latte Macchiato  Soguk st kopugli ~ MIN 120 ml soguk stdi koptrtiin. Koptrtilmis sitd, tarif bardagina koydugunuz 3 bilyiik buz kipiiniin Uzerine dokin.

Iced Latte Macchiato Large

Buih susu dingin

Uzerine cift Espresso (80 ml) veya 2 kapsiil Espresso kahve (40 ml) ekleyin.
Buihkan 120 ml susu dingin. Tuangkan ke dalam gelas resep yang berisi 3 buah es batu, kemudian tambahkan ekstrak
double espresso (80 ml) atau ekstrak 2 kapsul espresso (40 ml).

Freddo Cappuccino
(2 kisilik)
Freddo Cappuccino (2x)

Soguk sut kopugu
Buih susu dingin

MAX @

225 ml soguk siitl kopurtlin. 2 kere hazirladi§iniz gift gekim Espressoyu (80 ml) veya 2 kere hazirladiginiz 2 kapstil
Espresso kahveyi (40 ml) iki tarif bardagindaki 3 blytk buz kiipiin iizerine ekleyin. KopUrtlilmis siti her birinin Uzerine
egit miktarda dokiin.

Buihkan 225 ml susu dingin. Siapkan 2 gelas resep yang masing-masing berisi 3 buah es batu, kemudian ekstrak double
espresso (80 ml) atau ekstrak 2 kapsul espresso (40ml) dalam masing-masing gelas, lalu bagi dua buih susu dan tuangkan
ke masing-masing gelas.

Large Freddo Cappuccino Soguk siit képtigi ~ MIN 120 ml soguk sitti koptrtiin. Gift Espressoyu (80 ml) veya 2 kapsiil Espresso kahveyi (40 ml) tarif bardagina koydugunuz
Freddo Cappuccino Large Buih susu dingin 3 biiyiik buz kiiplinin Uzerine ekleyin. Kdpiirtiilmiis sttt dizerine dokin.
Buihkan 120 ml susu dingin. Ekstraksi double espresso (80 ml) atau 2 kapsul espresso (40 ml) ke dalam gelas resep yang
berisi 3 buah es batu. Tuangkan buih susu keatasnya.
Caffe Latte Sicak siit MAX .o. Cift Espressoyu (80 ml) veya 2 kapsiil Espresso kahveyi (40 ml) bilyiik bir tarif bardagina ekleyin. Uzerine fazla miktarda
Caffé Latte Susu panas sicak stit dokiin.

Ekstraksi double espresso (80 ml) atau 2 kapsul espresso (40 ml) ke dalam cangkir besar. Tuangkan banyak susu panas
keatasnya.
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Temizleme / Pembersinan

A DIKKAT: Cihazi her kullanimdan hemen sonra temizleme talimatlarina gére temizleyin. Temiziemeden énce sicak suyla

durulayin. Temizlem isleminden sonra cihaz hala kirliyse, 30 dakika sicak suya daldirn ve tekrar temizleyin. Tabanin
temizlenmesi gerektiginde, once fisini ¢ekin ve sadece nemli bir bez kullanin. Tabani, bulasik makinesinde yikamayin

ve suya batirmayin. Asindirici temizlik malzemeleri, keskin nesneler, fircalar kullanmayin: Q|Z|Ime riski vardir ve strahi
kaplamasina zarar verebilr lc kaplamaya zarar verebileceginden, cihaz dogrudan bulasik makinesi piminin tizerine
yerlestirmeyin. Stt strahisinin alt kismi islaksa, taban konektortyle tekrar temas etmeden dnce kurulayin. Cihazi suya
daldirmayin ve arizalanmis, disdrtlmis veya herhangi bir sekilde hasar gorms bir kablo veya fisi suyla temiziemeyin.
Hasarli bir kablo, fis veya cihaz elektrik carpmalarina, yaniklara ve yangina neden olabilir. Kontrol, onarim veya elekirik
veya mekanik ayarlama icin cihazi Nespresso yetkili servisine gonderin.

PERHATIAN: Bersihkan alat segera setelah setiap penggunaan sesuai dengan petunjuk pembersihan. Bilas
dengan air panas sebelum dibersihkan. Jika alat masih kotor setelah proses pembersihan, rendam dalam air
panas selama 30 menit dan bersihkan lagi. Jika dudukannya perlu dibersihkan, cabut dulu kabelnya dan gunakan
hanya kain lembab. Jangan merendam bagian dudukan dalam air atau memasukkannya ke dalam mesin pencuci
piring. Jangan gunakan bahan pembersih abrasif, benda tajam, sikat: risiko goresan dan kerusakan pada lapisan
tabung. Jangan letakkan langsung di atas pin mesin cuci piring karena dapat merusak lapisan dalam. Jika bagian
bawah tabung basah, keringkan sebelum memasangnya kembali ke konektor dasar. Jangan merendam alat ini
ke dalam air atau mencucinya dengan kabel atau colokan yang rusak atau jika tidak berfungsi, jatuh, atau rusak



dengan cara apa pun. Kabel, steker atau mesin yang rusak dapat menyebabkan sengatan listrik, terbakar, dan
kebakaran. Kembalikan alat ke fasilitas servis resmi terdekat untuk pemeriksaan, perbaikan, atau penyesuaian listrik
atau mekanik.

@ Sit siranisini tabandan cikarn. (2] Girpiciyr slirahiden ve yayi girpicidan ¢ikarin.

Contayr kapaktan ¢ikarin. Lepaskan pengocok dari tabung, dan pegas dari pengocok.

Lepaskan tabung dari dudukan. Lepaskan segel
dari tutupnya.
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Temizleme / Pembersinan

A B O A Bulasik makinesinde yikama: Taban haric tiim parcalari bulasik makinesinde en fazla 70° C'de yikayin.
ﬁ A: Mesin Pencuci Piring: tempatkan semua bagian kecuali dudukan di mesin pencuci piring maksimum 70 °C.
B: Elde yikama: I siirahiyi, contayr, kapagini, cirpma teli ve yayini deterjanla yikaym ve ilik/sicak suyla
g / durulayin. Ekipmanin yiizeyine zarar verebilecek asindirici malzemeler kullanmayin.
‘ B: Cuci dengan tangan: cuci bagian dalam tabung, segel, penutup, pengocok, dan pegas dengan deterjen
‘ dan bilas dengan air hangat / air panas. Jangan gunakan bahan abrasif yang dapat merusak permukaan

peralatan.

@ Cihaz her kullanimdan hemen sonra temizleyin. Temizlemeden 6nce sicak suyla durulayin. Temizlem isleminden sonra cihaz hala kirliyse, 30 dakika sicak suya daldirin ve tekrar temizleyin.

Bersihkan alat segera setelah setiap penggunaan. Bilas dengan air panas sebelum dibersinkan. Jika alat masih kotor setelah proses pembersihan, rendam dalam air panas selama 30 menit
dan bersihkan lagi.
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Tum parcalar temiz bir havlu, bez veya kagitla kurulayin ve
tiim parcalari birlestirin. Girpma teli ve yayin yeniden monte
edildiginden ve dogru konumda oldugundan emin olun.

Keringkan semua bagian dengan handuk, kain atau kertas
yang bersih dan pasang kembali semua bagian. Pastikan
pengocok dan pegas dipasang kembali dan dalam posisi
yang benar.

Bir sonraki kullanimdan 6nce konektortin ve girintili alanlarin
temiz ve kuru oldugundan emin olun.

Pastikan konektor dan area tersembunyi bersih dan kering
sebelum digunakan lagi.

A DIKKAT: Konektérde goriinir hasar/catlak veya
su kalmamasini saglamak icin montaj sirasinda
tUm parcalar inceleyin. Hasar durumunda, cihaz
kullaniimamalidir.
PERHATIAN: Periksa semua bagian saat
pemasangan kembali untuk memastikan tidak ada
kerusakan / retakan yang terlihat, atau sisa air dalam
konektor. Jika terjadi kerusakan, perangkat tidak
boleh digunakan.
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Sorun giderme

Cihaz calismiyor. - Sit strahisini tabana dogru sekilde yerlestirdiginizden ve ¢irpma telini stirahinin igine dogru sekilde yerlestirdiginizden emin olun.

Kaliteli siit kopiigii - Ideal siit képiigii igin, yarim yagh ve soguk (yaklasik 4-6 ° C) UHT siit kullanin. Hijyen kosullarini saglamak igin, sadece sogutulmus, taze agilmis ve isil islem
standartlara uygun degil g6rmis (pastorize) sit kullanin. Dondurulmus sit kdpirmez. Hijyenik kosullar ve ekipmanin uygun sekilde bakimi icin, dzel olarak zenginlestirilmis sitler, sit tozu
veya siit yakilimis. veya aromali siitler kullanmayin.

- Slit stirahisinin ve ¢irpma teli temiz oldugundan emin olun.
- Ozel olarak zenginlestirilmis sitler, st tozu veya aromali siitler kullanmamaniz 6nemle tavsiye edilir.

Gosterge i1siginda kirmizi - - Cihaz ¢ok sicak: st stirahisini soguk suyla temizleyin.
1s1k hizla yanip soniiyor - Girpma telinin siirahinin icine dogru yerlestirildiginden emin olun.
(hata). - Yeterli s(it yok: Stt kdptirtticlyt “min” seviyesine kadar doldurun.
- Aeroccino’yu temizleyin ve tabanda su olup olmadi§ini kontrol edin.
- Degisiklik olmazsa Nespresso Club ile iletisime gegin.

Siit tasiyor. - Ilgili gésterge seviyesini kontrol edin.
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Fenyelesaian Masalan

Perangkat tidak mau
memulai.

- Pastikan untuk menempatkan tabung dengan benar di dudukan dan pengocok terpasang dengan benar di tabung.

Kualitas buih susu tidak
memenuhi standar atau
susu terbakar.

- Tips: untuk buih susu yang optimal, gunakan susu semi skim dingin dengan suhu sekitar 4-6 ° C. Untuk menjamin kondisi higienis, gunakan susu yang

dipasteurisasi, didinginkan & baru saja dibuka. Susu yang sudah beku tidak akan berbusa.

- Pastikan tabung dan pengocok dalam keadaan bersih.
- Sangat disarankan untuk tidak menggunakan susu yang diperkaya khusus, susu bubuk yang dilarutkan, atau susu berperisa.

Lampu indikator
menyala merah dan
berkedip cepat (error).

- Perangkat terlalu panas: Bersihkan tabung dengan air dingin.

- Pastikan pengocok terpasang dengan baik pada tabung.

- Susu tidak cukup: Isi susu sampai tingkat “min”.

- Bersihkan Aeroccino dan pastikan bahwa tidak ada air pada bagian dudukan.
- Jika tidak ada perubahan, hubungi Nespresso.

Susu Meluap.

- Periksa level indikator yang sesuai.
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Orzelikler / Spesifikas
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Aeroccino XL 4392

v EU/CH/GB/ZA: 220-240V, 50/60 Hz, 475-560 W

Garanti / Garans

Nespresso, bu Urinii malzeme ve iscilik kusurlarina karsi satin alma tarihinden itibaren iki
yil stireyle garanti eder. Bu sure zarfinda, Nespresso kendi takdirine bagl olarak, herhangi
bir kusurlu drtini {icretsiz olarak onaracak veya degistirecektir. Degistirilen Urtinler veya tamir
edilen parcalar, orijinal garantinin yalnizca stiresi bitmemis kismi veya alti ay (hangisi daha
biyiikse) garanti kapsaminda olacaktir. Bu sinirli garanti kaza, yanhis kullanim, yanlis bakim
veya normal asinma ve yipranmadan kaynaklanan herhangi bir kusur igin gegerli degildir.
Yirurlukteki yasalarin mecbur tuttugu haller disinda, bu sinirli garantinin sartlar, Griintin size
satilmasi igin gegerli olan zorunlu yasal haklari hari¢ tutmaz, kisittamaz veya degistirmez

ve bunlara ek olarak verilir. Uriiniiniiziin arizali olduguna inaniyorsaniz, tamir igin nereye
géndereceginiz veya alacaginizla ilgili talimatlar igin Nespresso Club ile iletisim kurun. lletisim
bilgileri icin lutfen www.nespresso.com adresini ziyaret edin.

Nespresso menjamin produk ini terhadap kerusakan material dan pengerjaan untuk jangka
waktu dua tahun sejak tanggal pembelian. Selama periode ini, Nespresso akan memperbaiki
atau mengganti, atas kebijakannya sendiri, semua produk yg rusak tanpa biaya kepada
pemilik. Garansi untuk produk pengganti atau suku cadang yang diperbaiki akan dijamin hanya
selama sisa waktu garansi asli yang belum kedaluwarsa atau selama enam bulan, mana yang
lebih besar. Jaminan terbatas ini tidak berlaku untuk kerusakan apa pun yang disebabkan

oleh kecelakaan, penyalahgunaan, perawatan yang tidak benar, atau keausan normal. Kecuali
sejauh diizinkan oleh undang-undang yang berlaku, ketentuan garansi terbatas ini tidak
mengecualikan, membatasi atau memodifikasi hak hukum wajib yang berlaku untuk penjualan
produk kepada Anda. Jika Anda yakin produk Anda rusak, hubungi Nespresso untuk instruksi
ke mana harus mengirim atau membawanya untuk diperbaiki. Silakan kunjungi situs web kami
di www.nespresso.com untuk rincian kontak.



Imha ve Cevre Koruma /
~embuangan dan Ferindungan Lingkungan

imha Pembuangan

Cihaziniz, geri kazanilabilen veya geri Mesin anda mengandung bahan berharga
mmmm OnGstUrdlebilen degerli malzemeler icermektedir.  mmmm yang dapat diambil kembali atau didaur ulang.
Kalan atik malzemelerin farkli tiplere ayriimasi degerli Pemisahan bahan limbah yang tersisa menjadi

hammaddelerin geri donustmuinu kolaylastirir. Cihazi bir ~ berbagai jenis akan memfasilitasi daur ulang bahan

toplama noktasina birakin. Imha etme konusunda yerel baku yang berharga. Tinggalkan mesin anda di tempat

yetkililerden bilgi alabilirsiniz. pengumpulan. Anda dapat memperoleh informasi tentang
pembuangan dari pihak berwenang setempat.
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